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Conservatoire R

de musique et de danse

a Bagnols-sur-Céze

Imipasse Cypnen Lraner . - -
(Avenue Général de Gaulle) Ecole de musique ; ot
30200 Bagnols-sur-Cize a Saint-Marcel de Careiret

04 6689 09 5 41, Place de I'éghse,

conservatoire bagnols@gardrhodanienfr 30330 Saint-Marcel de Careiret

p 04 66 50 3217

Ecole de musique edm.stmarcel-chusclan@gardrhodaniendr
a Codolet/Chusclan :

Salle du Préau 3 Codolet Ecole de musique_

Maison des Arts 3 Chusclan a Pont-Saint-Esprit

Secrétariat 3 lécole de musique (zentre Pepin, Av. Gaston Doumergue,

de St-Marcel de Carairet 30130 Pont-3t-Espit

04 66 50 32 17 04 66 39 25 59
edm.stmarcel-chusclan@gardrhodanienir  edmopsa@gardrhodanien.fr



L'ECOLE EST FINIE !

"attractivité de notre territoire : une réalité | A cette affirmation, chacun
d'entre nous peut apporter un élément personnel de son expérience.
Au-dela des impressions, c'est pourtant une réalité.

Ainsi, le tourisme est un marqueur de cette dynamique : pres de 400 000 vi-
siteurs en 2023 ont choisi notre territoire pour découvrir Nos atouts : nature,
soleil, patrimoine, viticulture, culture, traditions, ... C'est une aubaine pour
promouvoir notre terroir et la richesse humaine de notre agglomeération.

Ce sont plus de 35 millions d'euros de retombées économiques.

Je salue lensemble des professionnels et notamment nos equipes qui tra-
vaillent avec beaucoup d'énergie au profit de nos amis voyageurs, tout au
long de la saison, venus de France, d’Europe et d'autres continents.

S’ouvrir aux autres est toujours une chance.

Le salon économique que nous venons de vivre, désigne sous le nom de
POP pour « Provence Occitane Proactive », a rassemblé au-dela des fron-
tieres de lagglomeération. Il est LE rendez-vous des acteurs economiques
historiques et aussi des « petits nouveaux » fraichement installés ainsi que
des entreprises présentes au-dela de nos limites administratives.

Oui, nous sommes un territoire attractif économiguement avec nos 9 000
entreprises qui emploient plus de 28 000 salaries qui appréecient la qualité de
vie que nous proposons collectivement.

Enfin, soyons conscients que notre chance repose sur un équilibre fra-
gile. Cet été, de nouveau qualifié de plus chaud de l'histoire moderne, nous
laisse tardivement en état de « crise » pour la ressource en eau. Nous sommes
contraints de restreindre nos usages alors méme que nous continuons d'inves-
tir massivement dans les réseaux. Depuis le ler janvier 2020 ce sont plus de 18,5
millions d'euros de travaux et d'entretien qui traquent les fuites et améliorent
notre rendement. Cette augmentation dans notre budget tend a répondre a
nos besoins que je résume ainsi - quantite, qualite, disponibilite, sobriete.

Voila pourguoi nous luttons tous les jours en faveur de lenvironnement,
en accélérant notre dynamique vers la neutralité carbone, pour permettre a
notre territoire de conserver sa qualité de vie. Ensemble et grace aux efforts
de toutes et tous, grace a vos talents, a nos énergies, je suis optimiste pour
que le Gard rhodanien préserve et amplifie sa qualité de vie, son attractivité
exceptionnelle : maternité, multi-accueils, centres de loisirs, écoles, lycées,
transports, hopitaux, entreprises, environnement, patrimoine... ces services
sont un terreau idéal pour vivre et s'€panouir sur notre territoire.

Ensemble, soyons chacun les ambassadeurs de nos atouts !

RETROUVEZ NOUS @33
SUR NOTRE SITE o
gardrhodanien.fr [=F

et sur les réseaux
el sociaux

flolin]o]m
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L'EDITO

Jean Christian REY

Président
de l'agglomération
du Gard rhodanien
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LES DATES CLES

>13 NOVEMBRE

Conseil communautaire a
18h a la salle multiculturelle
a Bagnols-sur-Ceze

> 25 NOVEMBRE

Atelier dégustation vin et
chocolat a 'Espace Rabelais
a Bagnols-sur-Ceze

> 28 NOVEMBRE

Café parentele a 20h au RAM
Céze a Bagnols-sur-Ceze

> 9 DECEMBRE

Je crée ma cuvée a l'Espace
Rabelais a Bagnols-sur-Ceze

> 18 DECEMBRE

Conseil communautaire a
18h a la salle multiculturelle
a Bagnols-sur-Ceze

p3



LE DOSSIER

La rentrée économique :

le temps fort des milieux
economiques du territoire.

Chague ‘annee;” au_mois; de septembre, la
«Prepirce econermigle P “SsElle” temEs
fort des entreprises et de leurs
partenaires qui se rencontrent
et échangent autour de
leurs problematiques
et de leurs projets
COMMunSs.

%
DirectAngo_ 68~ Automrie 2023



Dans le Gard Rhodanien, la «
porte d'entrée » des entreprises,
quelle que soit leur taille, c'est
L'Office des entreprises. clle a
pour role de faciliter la vie des en-
trepreneurs, dirigeants, créateurs
et celle des entreprises, grace a
une approche sur-mesure.

L'Office des entreprises est com-
posé d'une trentaine de parte-
naires économiques du territoire.
Ce large réseau permet de propo-
ser une offre de services a la dispo-
sition des professionnels : accuell,
orientation, accompagnement et
suivi des projets ou des demandes
concernant les entreprises ; mise
en relation vers les partenaires per-
tinents aux différentes étapes de la
vie professionnelle : création, de-
veloppement, reprise, transmission,
cessation d'activité, informations ju-
ridiques, fiscales et sociales ; finan-
cements des projets, aide a limplan-
tation et foncier disponible sur
le territoire, recrutement,
volet RH, formation
continue...

Yoann RAPPENEAU, directeur
du pole attractivité et aménage-
ment, précise :

« L'Office des entreprises
propose €galement des
bureaux en pépiniere
d'entreprises a destination
des jeunes entreprises
souhaitant étre
accompagnées. Nous
mettons également a
disposition un espace de
travail partagée (coworking)
dans un cadre agréable et
moderne. »

L'Office organise aussi des réu-
nions d'informations thématiques,
des « P'tits Déj » pour faciliter les
rencontres mais aussi l'intégration
et difféerents événements tout au
long de l'annee.
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LE SALON POP (PROVENCE OCCITANE PROACTIVE), AU FORUM
DE LAUDUN-LARDOISE, EVENEMENT DE LA RENTREE ECONOMIQUE.

La premiére édition de
cet événement s'est tenue
le 28 septembre.

Organisé par Le Collectif, (qui fé-
dere 12 groupements d'entreprises,
soit 650 entreprises du Gard rho-
danien employant 7.000 collabo-
rateurs), il ne se limite pas au Gard
rhodanien, le salon souvre aux
autres bassins economiques tels
que Tricastin, Bollene, Orange, Avi-

Jean Christian Rey, Président
de l'agglomération : « L[a
Communauté  dAgglomération,
au travers des équipes de ['Office
des entreprises, s'est investie aux
cotés du Collectif pour donner
toutes les chances de réussite
a ce nouveau salon, au travers
notamment d'une subvention
de 15000 €. A noter aussi la
présence d'un stand pour mettre
en avant ['Office et ses services,

parler dattractivite, de marketing

gnon, Nimes ou encore Beaucaire, fat :
et de foncier économique.

afin de ne plus raisonner unique-
ment en termes de territoire mais
plutdt de bassins economiques.

Les problématiques du territoire
sont les mémes quailleurs, notam-

PLUTOT QUE DE MULTIPLIER

LES EVENEMENTS, L'OFFICE DES ENTREPRISES
A DECIDE DE FAIRE SA RENTREE ECONOMIQUE
LORS DU POP.

« Auparavant, nous organisions de€ja la rentrée économique en partenariat avec
Le Collectif. Cette année, nous lavons intégreé en cloture du POP, avant la soirée.
Nous avons organise une table ronde avec des intervenants choisis sur une the-
matique d'actualité pour le territoire : Transition écologique, levier d'attractivité.

Autour de Jean Christian REY, président de la communauté dagglomeération,
nous avons réuni Isabelle MARTIN, déleguée territoriale EDF ; Claire LAPYRONIE,
vice-presidente de la région Occitanie et maire de Pont-Saint-Esprit ; Vincent
CHAMPETIER, président du Collectif ; Didier GIFFARD de la CCl ; et un chef
d'entreprise, James RASTIT de MGS (Mécanique Générale Spécialisée) a Orsan.

Le débat, animé par Thierry ALLARD, journaliste, a Objectif Gard, a été pas-
sionnant.

Dans la foulée, Le Collectif a remis les trophées d'excellence du territoire, et ter-
miné autour d'une soirée de cloture. Ce fit un trés bon moment de lavis méme
des participants | »
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ment en ce qui concerne le recru-
tement. L'une de nos missions prin-
cipales est d'apporter des réponses
et daider les entreprises a recruter
leurs futurs talents, en valorisant le
territoire et en mettant en lumiere la
qualite de vie. Nous devons rendre
le Gard rhodanien toujours plus at-
tractif pour que des familles viennent
sy installer pour une opportunité
professionnelle, par exemple. Notre
travail dépasse le cadre de [‘écono-
mique pur, il est tres transversal et
impacte tout le territoire. »

i Yffice

e

INFORMATION

OFFICE DES ENTREPRISES

ZA de l'Euze
169 Rue Fernand Jarrié
30200 Bagnols-sur-Ceze

04 6679 38 00

officedesentreprises.fr



#AuCoeurDeNosActions

Vincent CHAMPETIER est
Président du Collectif. Il est
dirigeant d'une entreprise
d'objets publicitaires, associé
dans une société d'impression
grand format et de petite
imprimerie, ainsi que dans
un restaurant avec des amis.
Nous l'avons rencontré pour
mieux connaitre Le Collectif et
ses objectifs.

QUEL EST LE ROLE DU
COLLECTIF ?

« Il a principalement deux mis-
sions : favoriser la mutualisation
des groupements d'entreprises,
et accompagner lattractivité du
territoire. Nous sommes ameneés
aussi a proposer notre expertise
sur des sujets economiques tels
que lemploi ou limplantation
de nouvelles entreprises. Nos
objectifs, nous les fixons avec
nos membres, c'est un travail
d'équipe. »

COMMENT PENSEZ-
VOUS ATTEINDRE CES
OBJECTIFS ?

« Nous entreprenons, notam-
ment, un énorme travail pour
rapprocher le monde écono-
mique avec le monde de l'édu-
cation. Lidée est de porter un
mentorat pour accompagner les

lycéens et les étudiants, d'orga-
niser des rencontres, des per-
manences, et de déjeuner occa-
sionnellement avec eux.

Nous voulons comprendre com-
ment la geénération qui arrive voit
son environnement, son territoire,
et ainsi connaitre ses attentes pour
avoir envie d'y rester, d'y batir son
avenir professionnel et sa vie.

Une dizaine de jeunes entrepre-
neurs, de moins de 40 ans, ont
ainsi participeé activement a 'orga-
nisation du POP. Il faut s'ouvrir a
la jeune génération et leur trans-
mettre Nos connaissances pour
gu'ils soient préts a prendre la re-
leve le plus rapidement possible. »

AVEC UNE
VOLONTE FORTE
D'OUVERTURE ?

« Evidemment, nous mutualisons
beaucoup de choses pour les
groupements : nous faisons une
ceréemonie de vceux commune,
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Collectif

Nous organisons des conféerences
ensemble, le salon POP.. Nous
sommes proches de partenaires
comme lagglo, les chambres
consulaires, le département, la rée-
gion, tous ceux qui sont, comme
nous, profondement attachés a
ce territoire.

On a souvent tendance a s'au-
to-flageller et a ne voir que les
défauts, alors que nous sommes
sur un beau territoire avec un
beau dynamisme. Il n'y a pas que
du nucléaire, méme s'il est impor-
tant, et beaucoup de pépites sont
a valoriser. »

POUR TERMINER, UN
MOT SUR LE SALON
POP ?

« Cela a été beaucoup de travail
mais le succes de la manifestation
nous a largement réecompenses :
pres de 80 exposants, plusieurs
centaines de decideurs locaux pre-
sents, on a reussi a remplir le salon
sans faire appel aux copains | »
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JOUER LE COLLECTIF
EN COMPOSTANT

Avec larrivée prochaine de la rede-
vance incitative, composter ses de-
chets menagers est un des moyens
de réduire de 20% sa poubelle.

Pour répondre aux besoins de per-
sonnes n‘ayant pas de jardin, en
partenariat avec les communes,
lagglomeération met en place des
aires de compostage collectif sur
lensemble du territoire.

Ces derniers mois, les anciennes
aires ont été remises en état. Ve-
néjan a inauguré une seconde

Avec la rentrée scolaire, ce sont
plusieurs dizaines de forums des
associations qui se sont organises
sur l'ensemble du territoire. Un
moyen pour tous, de découvrir
les loisirs proposés par les
associations, mais aussi par les
services de l'agglomération.

: [
FORUMS DES ASOCIATIONS

zone et, Saint-Alexandre et Saint-
Christol-de-Rodieres disposent
maintenant d'un composteur col-
lectif.

Pourlannée avenir, le projetestde
proposer 25 aires supplémentaires
afin de répondre a la population
des cceurs de villes et villages.

Pour cela, écoles de musigue,
centres de loisirs et centres ados
étaient préesents dans les ren-
contres organisées par les mu-
nicipalités. Apprendre a jouer
d'un instrument, danser, chanter,
séjours, animations lors des va-
cances scolaires... Les services

DirectAgglo #68 - Automne 2023

Un projet ambitieux qui passe par
la formation de personnes réfée-
rentes et de quides composteurs.

Pour plus d'informations ou
devenir référent :

Service Prévention Déchets
04 66 90 58 00

jeunesse de  lagglomération
proposent de multioles activi-
tés toute lannée
et pour tous les
ages |

Plus d’info sur :
gardrhodanien.fr




#NousSommesLAgglo

DEPLACEMENT
MINISTERIEL

Le 18 aout, Sarah El Hairy secrétaire
dEtat chargée de la biodiversite,
rencontrait les élus de Saint-Mar-
cel-de-Careiret et de Verfeuil afin
d'échanger sur les difficultés dac-
ces a l'eau potable et la sécheresse.

Ce déplacement etait locca-
sion de preésenter les solutions
d'urgence (ravitaillement par ca-
mion-citerne) et les travaux en-
gages pour trouver des réponses
perennes, dans le contexte de la
mise en ceuvre du Plan Gouver-
nemental Eau pour une gestion
résiliente et concertée de l'eau.

Dans un premier temps, une table
ronde reunissant €lus, parlemen-

LE CONSERVATOIRE A
FETE LA MUSIQUE !

Le square Thome a Bagnols-sur-
Céze a accuellli le 21 juin dernier,
a loccasion de la Féte de la mu-
sigue, le concert du Conserva-
toire de Musique et de Danse de
Bagnols-sur-Céze.

En préambule de la représenta-
tion, 17 musiciens se sont vus re-
mettre un dipldbme validant leur
cursus au sein du conservatoire.

UN BEL ETE DANS LES ACCUEILS DE LOISIRS !

Les accueils de loisirs de Agglomeération ont fait le plein d'activités tout
leté : mini moto, vélo, accrobranche, escape game, parc aquatique, co-
lor run, sortie safari, spectacle médiéval... Destinées aux 3/12 ans, elles
ont méle pratiques sportives, sorties culturelles et activités creéatives.

Pour rappel, lAgglomération compte sur son territoire 13 accueils de loi-
sirs sans hébergement (ALSH). Ils sont ouverts le mercredi et peuvent

[étre pendant les petites et grandes vacances scolaires.

Trois centres ados sont également proposés aux 11/17 ans.

En savoir plus : gardrhodanien. fr

taires, services de |'Etat a permis de
retracer lhistorique des difficultés
rencontrées par la commune de
Saint-Marcel-de-Careiret sur son ap-
provisionnement en eau potable et
les solutions apportées pour reme-
dier a cette problematique.

A lissue de la réunion, la ministre
s'est rendue sur les travaux de mail-
lage que realise lagglomération
entre  Saint-Marcel-de-Careiret et
Verfeuil. Cet aménagement assure-
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ra, d'ici quelques semaines, l'alimen-
tation en eau potable du reservoir
de la commune et pérennisera ainsi
son approvisionnement sur le long
terme.

Ce sont ainsi plus de 6 km de rée-
seau qui ont été realisés en 3 mois
de travaux de mai a juillet 2023, cor-
respondant a 3 035 000€ d'investis-
sement (50% d'aides de lAgence de
[Eau, 10% du département, 40% a la
charge de lagglomération)
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LA PROVENCE OCCITANE
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ROVENCE
OCCIiTANE

B1eNVENUE dans les Cotes

du Rhéne gardoises!

St vous faltes partie de ceux pour gul « vacances »

riment avec « plaisir des papilles », notre région va vous

charmer. Ici, on a plaisir a partager notre passion !

Cpdrm

LES COTES-DU-RHONE-
GARDOISES

Vous étes dans le berceau des Cotes du Rhéne,
la ou les premieres barriques de vin ont été mar-
quées a feu avec les lettres « CDR ».

La destination des Cotes du Rhone Gardoises ar-
bore fierement 7 Appellations d'Origine Protégee
(AOP). La plus connue et la plus répandue reste
celle des Cotes du Rhone régional, mais lais-
sez-vous surprendre par de gourmands Cotes du
Rhone Village (Laudun, Chusclan et Saint-Gervais)
ou encore par les 2 crus qui font la fierté de ce
terroir : Lirac et Tavel.

L'ESPACE RABELAIS

L'Espace Rabelais - Musée du vin du Gard rho-
danien. Ludique, interactif et chaleureux, cet
écrin museéal vous emmene au cceur du vignoble
des Cotes du Rhéne Gardoises et vous invite a
vivre une expérience sensorielle... A visiter entre
amis ou en famille, les enfants aussi peuvent de-
couvrir la vigne et le raisin tout en s'amusant.

Acces libre — ouvert le mercredi de Sh a 12h30
ou sur réservation pour les groupes.

Contact: 04 66 39 44 45
ou contact@provenceoccitane.com

LA BALADE DU PRIMEUR
30t EDITION

Une grande féte du primeur des Cotes du Rho-
ne Gardoises au coeur de Bagnols-sur-Céze et
dans les caves et domaines du territoire les 16,
18 et 19 novembre. Tous les vignerons et caves
participants a la soirée du jeudi 16/11 proposent
un accueil dans leurs domaines avec tout le
week-end des dégustations et des animations.

DirectAgglo #68 - Automne 2023



#JaimeLaProvenceOccitane

LA PAROLE AUX PROS

COMMENT SE DEROULENT LES
VENDANGES CETTE ANNEE ?

LE MILLESIME 2023 SERA-T-IL BON ?
DECOUVREZ L'AVIS DES PROS !

Marilyne Garnier, Chateau de Manissy
a Tavel : “Les raisins sont beaux, sains,
de qualité et il y a de la quantité. Le
millésime 2023 s'annonce tres bien”

Laura, du Syndicat AOC Lirac:

‘On est sur une trés belle récolte !
Nous sommes satisfaits et rassures de
ne pas avoir eu d'intempéries, contrai-
rement a ces 3 dernieres années !

Jérémie Castor, Chateau Saint-
Nabor a Cornillon :

"Nous avons eu un coup de chaud en
aout qui a fait sécher les raisins, mais
au niveau de la recolte tout va trés
tres bien I

BALADE AUTOUR DE TAVEL

Balades autour de Tavel sur les sentiers du vignoble.

Le Sentier

Méthodes de culture, spécificités des terroirs, des
P des Galets

varietés de vignes cultivées, deux sentiers d'inter-
prétation pour tout savoir sur les Cotes du Rhone
Gardoises de la vigne au verre jusqu'au précieux
nectar, que l'on peut déguster a la cave des vigne-
rons de Lirac-Tavel, en fin de balade.

» Entre Sables et Lauzes : 4.5 km - facile -1 h 30 -
dénivelé de + 30 m

fCs Cave das Vignersns
" de Tavel & Liac <

ik g
A

e Le Sentier des Galets : 2.5 km - facile = 45 mm - .
dénivelée de + 40 m | -

." &

Tt

En déambulant sur ces deux sentiers, découverte
des trois terroirs de l'appellation Tavel (présence
de panneaux pédagogiques tout au long de la ba-
lade), permettant de lier paysage, viticulture et bio- Entre
diversité. Sables et

Vous retrouverez les itinéraires egalement dans le Lauzes

Cartoguide « Les Cotes du Rhdne gardoises ».

Adresse : Cave de Tavel, Route de la Commande-
rie, 30126 TAVEL

Pour en savoir plus : cave-tavel-lirac.fr

DirectAgglo #6068 - Automne 2023
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Vous avez un projet de rénovation énergétique ?

p—

- Ren
.ccu:ame

Ma rénovation énergétique

il 4

Contactez un conseiller

Par internet Par téléphone




#sFontLAgglo

Le CADREF,

Universite
du Temps Libre®

Lassoclation reconnue dinterét
général, le CADREF, est ouverte a

toute personne disposant de temps
libre sans distinction d'age ou de

niveau d'etudes.

LE PORTRAIT

CADREF du GARD

K
d mem:mm
5 !

03372024

UNIVERSITE
DE LA CULTURE PERMANENTE
ET DU TEMPS LIBRE

e TR
H

e [ wea

Début des cours ke 2 octobre 2023 _J

D T R

e e
i —
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L'acronyme CADREF signifie Comité d’Animation De Réflexion Et de Formation. Il s’agit de U'appella-
tion donnée a l'association lors de sa création en 1986.

Le CADEREF est une associa-
tion gardoise qui organise
pour ses adhérents un en-
semble d’'activités culturelles,
artistiques et d'entretien de la
forme physique sous forme de
cours, conférences, ateliers ou
encore visites guidées.

Les objectifs qui ont présidé
a la creation de lassociation
demeurent : promouvoir l'ouverture
a la culture pour tous et offrir
aux adhérents la possibilité
d'entretenir  leurs  capacités
intellectuelles et physigues, tout
en favorisant le lien social dans
un climat de convivialité.

Le CADREF est implanté sur
7 sites du Gard, dont Bagnols-
sur-Ceze/Saint-Gervais pour le
Gard rhodanien.

Au fil des années, le CADREF a
acquis une place importante au
sein du tissu associatif gardois
et deux chiffres en témoignent :
il compte 2500 adhérents inscrits
aux diverses activités organisées
sur ses 7/ sites, et emploie plus de
50 enseignants qui dispensent
leurs cours dans des disciplines tres
variées du domaine de la culture,
de lart et de l'entretien de la forme
physique.

A Bagnols / Saint-Gervais, le CADREF

propose des cours d'Histoire
(Histoire des mythes et des
civilisations, Histoire de lart),

de Sciences Humaines et
Sociales (Partager la musique,
géopolitique, Histoire de la
Russie) et du Golf comme activité
physique.

DirectAgglo #6068 - Automne 2023

Une nouveaute cette année : la Phi-
losophie « Les histoires d'Histoire ».

Les cours se déroulent dans la
Maison Des Associations (an-
cienne caserne), Route de Lyon a
Bagnols ; a la Maison Laure Pail-
hon, Rue Leon Alegre de Bagnols
et dans la salle La Coquillone a St
Gervais.

INFORMATION

Pour en savoir plus :
www.cadref.com

Tél. 04.66.36.99.44

Mail : contact@cadref.com
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GECO INGENIERIE:

Une entreprise ecologique au
cceur de notre region industrielle

Récompensée par le Prix Green du Collectif lors
du POP 2023, lentreprise de Laudun-lArdoise,
fondée par Frédéric ROURE et dirigée par Laurent
REY, est spécialisee dans la conservation des
eaux et des sols. On vous explique tout ca !

Ilest peu dire que Frédéric ROURE
est un chef d'entreprise et un
homme engagé et passionné.

Dans le combat pour préserver la
nature, certes, mais aussi pour res-
pecter et valoriser ce lien social qui
nous unit, dans le cadre du travail
notamment.

Ayant grandi a Orsan, il est tres vite
attiré par les métiers de la terre et
partira des 'age de 14 ans pour le ly-
cée agricole de Nimes-Rodilhan. Ses
études le meneront jusqu'au pres-
tigieux dipldme dingénieur agro-
nome.

Apres quelques années a la COGE-
MA, dans le service protection de
lenvironnement bien sur, il créera
Atout Environnement, entreprise
d'entretien des cours d'eau, qui
sera lauréate du trophée CHENE
en 1995, et comptera jusqua 50
salariés.

En 2000, c'est la naissance de
GECO INGENIERIE qui oeuvre
dans le genie ecologique des mi-
lieux naturels en France et a l'étran-
ger : renaturation des cours d'eau,
création de frayéres et d'habitats
diversifies, sauvegarde des espéces
protegees et de leur remise en
place...

Pour prendre un exemple
concret : le déplacement des-
paces naturels lors de grands
chantiers (extension de réseaux
routiers, ferroviaires, ou de zones
d'activités...) ainsi que la création
d'espaces naturels destinés a ac-
cueillir la faune et la flore locales.

Pour Frédéric : « Lorsqu'un ha-
bitat naturel est dégradé et que
les especes disparaissent, il ne
faut pas chercher a reintroduire
ces especes mais plutdt a privi-
légier la re-création des habitats
potentiels. Ce sont des mesures
d'accompagnement indispen-
sables pour maintenir la bio-
diversité, voire la reconquérir.
C'est un peu cela le « génie »
ecologique ! »

L'ENVIRONNEMENT,
C'EST IMPORTANT...

« Lorsque jeune, je travaillais
comme ouvrier agricole, je me
suis toujours promis de ne pas
m’'asseoir sur mes convictions
pour réeussir ma vie pro. J'ai tenu
a ce que mes entreprises soient
avant tout sociales, intégrées et
intégrantes, dans l'environne-
ment naturel, social et humain. »
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2014, Frédéric crée Géochanvre,
une entreprise classée en ESS
(Economie Sociale et Solidaire).

Son but, proposer une alterna-
tive 100% naturelle aux baches en
plastiques et aux herbicides utilises
par les agriculteurs ou paysagistes
pour limiter les mauvaises herbes.

« On a travaillé sur le chanvre
pour creer un matériau compose
a 100% de fibres naturelles. Ces
mateériaux sont produits avec des
végetaux locaux respectueux des
agriculteurs. L'usine est en Bour-
gogne et distribue ses produits
pour la vigne, le maraichage, les
espaces verts, mais aussi comme
emballages, litieres pour animaux,
sacs de courses... ».

Un entrepreneur vertueux dont le
territoire peut étre fier |

INFORMATION

Geco

Rte de Bagnols Le Clavelet
30 290 LAUDUN LARDOISE
04 66 90 25 60

geco-ingenierie.fr




World Cleanup Day :
un bilan tres positif |

Ce sont pres de 1500 personnes qui ont participe cette année a la journee
mondiale du nettoyage de la planete sest déroulée le 16 septembre.

L'association World Cleanup Day
France a éte fondée en 2017
par un groupe de citoyens pour
promouvoir cette journée mon-
diale dans notre pays. Ce réseau
compte une centaine d'ambassa-
deurs repartis en France, au ser-
vice des citoyens, des collectivi-
tés, des associations et des écoles
qui veulent developper des ac-
tions pour le Digital Cleanup Day
et le World Cleanup Day.

Dans le Gard, c'est Laurent
GAUTIER, le président de K Net
Partage qui est ambassadeur de
l'association.

Ce mouvement mondial est né
d'un constat alarmant : lomni-
présence des dechets sauvages
dans notre environnement. lls se
retrouvent partout, jusqu’au fond
des océans. Rappelons que 80%
des déchets retrouvés en mer
proviennent de la terre, et qu'une
bouteille en plastique met plu-
sieurs centaines d'années a se dé-
grader.

Au-dela de ramasser les dechets,
le but de cette journée est éga-
lement d'éveiller les consciences
en invitant chacun a réflechir sur
sa consommation quotidienne et
sur la production de déchets qui
en résulte. La pollution nume-
rique en fait aussi partie, d'ou l'im-
portance d'agir a tous les niveaux.

Un mode de fonctionnement
simple et participatif

En petits groupes, avec la famille,
les amis, voisins, collegues, éléves,
chacun peut organiser son propre
« Ccleanup » pour nettoyer son ter-
ritoire des dechets sauvages. Les
actions sont déclarées sur le site
internet de l'association qui publie
la carte des «cleanup» qui permet
a chacun de s'inscrire sur un éve-
nement pres de chez lui.

La communauté d'aggloméra-
tion, quant a elle, coordonne la
journée et prend a sa charge le
matériel de nettoyage (sacs pou-
belles, gants...).
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EN QUELQUES

CHIFFRES :

1.500

participants

1.050

paires de gants remises

aux enfants

5,9

tonnes de dechets collectes

40.000

megots de cigarettes ramasses

20.000.000

de litres d'eau potable sauves
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aux cotes d'artistes talentueux : un cirqgue microscopique, éphémere et biodégradable,
qui s'ouvre a vous, quel que soit votre age.

JOURNEE
'+ PARALYMPIQUE *-

CE 8H A"1TH
: . ﬁ‘fuf

LAUDUN L'ARDOISE |
JOURNEE
PARALYMPIQUE

Samedi 21 octobre venez décou-
vrir les disciplines handisports lors
de la journée paralympique de
9h a 17h au complexe sportif de
Lascours de Laudun ['Ardoise.

Gratuit

p 16

BAGNOLS-SUR-CEZE | LA VILLE DEVOILE LES
DATES DE SES PROCHAINS RENDEZ-VOUS
CULTURELS!

Aprés un été réussi, les habitants du Gard rhoda-

nien sont invités a partager aux cotés des Bagnolais Retrouvez l_a
une programmation haute en couleurs jusqu'a la progra.n.lmatlon
fin de l'année : avec des concerts, des contes pour ici:

enfants, du théatre, notamment avec « L'art d'étre
grand-pere » le 28 octobre et « Fromage de chevre
sauce thai » le 15 decembre, tous deux a la salle
multiculturelle. Le 13 décembre, la Ville aura le plai-
sir de preésenter son premier spectacle co-réalise

e e GARD RHODANIEN |
: LA BALADE DES PRIMEURS
iz A30ANS
@ 17 caves, domaines et chateaux parti-

cipent cette année a l'arrivée festive des
primeurs de la rive droite du Rhone.

La sortie officielle se fera le jeudi 16

novembre, avec a cette occasion une

premiere présentation aux Halles de

HE B Bagnols/Céze & 10h et une soirée de

degustations, restauration Place Mal-

let le soir a partir de 19h, le tout en musique avec les DJ Bene-
detto et Farina.

Le weekend des 18 et 19 octobre, c'est dans
les caves du territoire que se prolongera la féte. Er E

Vous pourrez y déguster le primeur, mais aussi :g
lensemble desvins de la Cote du Rhdne gardoise

dans des ambiances festives et musicales. A

Info : labaladeduprimeur.com E [
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#DansNosCommunes

PONT-SAINT-ESPRIT | LAUTOMNE SERA
CULTUREL -

Les 25 et 26 octobre, la semaine du cinéma d'animation proposera
U'Atelier des songes pour les plus petits et Shubni « The Gearing
Machine » animé par JN Criton a la Scene Chapelle.

Début novembre les Journées Jeunes Public permettront une de-
couverte de la danse et du corps lors d'un atelier ludique Parents/
Enfants propose par lartiste chorégraphe et interpréete, Marion Ca-
riau. La salle des fétes recevra le 5 novembre a 15h, le spectacle
« Je suis tous les dieux » ou Marion Carriau nous invite dans un
monde fantasmagorique ou se mélent mots, gestes et musique.
Une passerelle entre écriture contemporaine et danse tradition-
nelle indienne. Le spectacle sera suivi d'un gouUter et d'une boum.

Info et Réservation : Service Culturel : 04 66 82 19 70
culture@pontsaintesprit.fr

CHUSCLAN | RETOUR AUX SOURCES DU PASSE

Les 14 et 15 octobre, le syndicat des vignerons de Chusclan métamorphose le village en une
grande fresque grandeur nature « Les Vendanges de ['Histoire ». Une féte du terroir et des tradi-
tions vigneronnes qui fleure bon le passé.

Les vins de l'appellation AOC Cotes du Rhéne Villages Chusclan, les savoir-faire, le patrimoine
et la gastronomie et lartisanat rythment le parcours festif. Le temps d'un week-end, le village
arbore fierement les couleurs locales d'autrefois : paille et animaux dans les rues, echoppes de
produits du terroir et d'artisanat dans les remises villageoises, animations et vendanges ances-
trales en compagnie des habitants costumes.

Le syndicat des vignerons travaille toute l'année afin d'offrir au public une programmation éclec-
tiqgue, des animations festives, le tout dans une ambiance chaleureuse et conviviale au coeur du
village pendant deux jours. A découvrir absolument !

DirectAgglo #6068 - Automne 2023
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LE CONSEIL DE DEVELOPPEMENT
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# ActeursDuTerritoire

*Conseil de Développement

Le campus des CODEV d'Occitanie

Les 15 et 16 septembre derniers,
plusieurs membres du CODEV du
Gard rhodanien ont participe a Car-
cassonne, au Campus des CODEV
d'Occitanie.

Cette premiere édition a été ouverte
par messieurs Bruno ARBOUET et
Pascal CHAVERNAC, coprésidents
de la Coordination régionale des
CODEV dOccitanie, en présence
de madame Florence BRUTUS,
vice-présidente de la région Occi-
tanie déleguée a laménagement,
a la cohésion des territoires et a la
ruralité.

Puis, madame Dominique FAURE,
Ministre déléguéee aupres du Ministre
de lIntérieur et des Outre-mer, en
charge des collectivites territoriales
et de la ruralité, a rappele tout linte-
rét qu'elle portait aux travaux de nos
CODEV.

La premiére demi-journée de travail

Direct Agglo Trimestriel : n°68 Oct. / Nov. / Déc. 2023
Adresse : Agglomération du Gard rhodanien - 1717 route
d'Avignon 30200 Bagnols-sur-Ceze - 04 66 79 01 02
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Rédaction : Magali Bancel, Maeva Vincent et Thierry
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s'est poursuivie par une table ronde
portant sur le sujet de « leau et le
citoyen 2050 », animée par deux
scientifigues passionnés qui Nous
ont convaincus, si nous ne étions
pas déja, de limportance primor-
diale de ce sujet, surtout dans notre
region.

La seconde demi-journee s'est arti-
culée en plusieurs ateliers tels que :

» Présentation de l'outil « Observa-
toire territorial et citoyen»

» Mobilités du quotidien : du local au
régional

e Les pratiques : le travail en coopé-
ration avec les élus et les services

 Présentation de l'outil « 2 tonnes »

e Inter territorialité
entre territoires

coopération

» Engagement citoyen : genre et in-
tergénérationnel

Service Communication : 04 66 79 01 02,
communication@gardrhodanien.fr

Conception graphique et Maquettage : Magali Bancel et
Alexandre Bruno (Ohmymotion.fr)
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Cette premiere edition du Campus
des CODEV a éte loccasion de
faire connaissance avec les autres
conseils de développement de
notre region, d'échanger, de par-
tager nos bonnes pratiques, et de
créer des réseaux utiles pour les fu-
turs travaux.
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#NosChefsOntDuTalent

La recette de la Cheffe

Natalia
- N

Préparation: 20 mn

Cuisson: 40 mn

INGREDIENTS (4 PERS.)

» 4 pigeons de la Maison Baeza

2 gros oignons de Vers,

« 1 citronnelle en baton (ou un
zeste de citron bio),

e gingembre

+ 1 grappe de raisin frais blanc (Muscat)
ou sec (Corinthe ou Malaga)

« 1l de bouillons de volaille

« 1 trait de vinaigre de Xéres,

« Nhuile d'olive,

* sel et poivre du moulin

Préparation

La garniture

Eplucher et couper grossierement
les oignons, couper finement la ci-
tronnelle, éplucher le gingembre
et les écraser a laide d'un couteau,
rincer le raisin et le couper en petites
grappes. Réserver.

Les pigeons (ou cailles)

Couper la téte, les ailerons et les
pates, vider les pigeons en faisant
une entaille sur le bas du ventre et
tout tirer d'un coup, ou bien, deman-
der a votre volailler de les préparer
pour la cuisson.

La cuisson

Faire chauffer une peu d'huile d'olive
dans une cocote allant au four, faire

Crozon

Escabéche
de Pigeon des
Costieres de Nimes

dorer les pigeons sur toutes les faces,
saler et poivrer, puis les retirer de la
cocotte. Réserver.

Prechauffer le four a 220°C.

Dans la cocotte, ajouter les oignons,
la citronnelle et le gingembre, laisser
colorer, couvrir quelgues minutes,
puis ajouter les pigeons, le raisin, un
trait de vinaigre et le bouillon de vo-
laille au %a. Couvrir et mettre au four
20 a 25 minutes. Retirer le couvercle
pour les 5 dernieres minutes de cuis-
son. Sortir la cocotte du four, debar-
rasser le tout dans un plat et laisser
refroidir.

Lassiette

Détacher les cuisses, séparer la car-
casse en deux et les poser joliment
dans l'assiette, décorer avec la garni-
ture et une cuiller de sauce réduite
(facultatif). Service a température am-
biante avec du mesclun par exemple.

LE VIN QUI VA BIEN...
Chateau Boucarut
Cuvée Pierres Vivantes

Produit a Roquemaure par
Saskia et Maurice Goetschy qui
donnent a leurs vins tout le ca-
ractéere expressif de leur terroir
cultivé depuis [Antiquité. Ce joli
vin charnu aux notes de raisin
fraichement pressé et d'agrume
apporte un bel equilibre a cette

entrée automnale.
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LA RECETTE DU CHEF

Natalia Crozon, a appris le métier
aupres de Raquel Carena et Philippe
Pinoteau du Baratin a Belleville. Elle
y découvre une cuisine simple et ge-
nereuse, de saison, un esprit « guin-
guette », bon vivant ...

La Courtille (« petite court ») est
une référence au célebre lieu pa-
risien avec ses nombreuses guin-
guettes. Derriere sa grille, une cour
verdoyante, ombragee par un re-
marquable cedre et agrementeé d'un
bassin aux nénuphars et poissons
rouges. Un vrai havre de paix, hors
du temps, ou il fait bon deguster et
partager une cuisine du jour...

Natalia propose a Tavel depuis 2018,
une cuisine bistrotiere dans la pro-
priete familiale. A ardoise on trouve
des plats « cocotte », cuits longue-
ment a petit feu, des terrines, du
poisson, des plats pour les vegéta-
riens, traditionnels mais pas que...
une cuisine inventive au gout du
jour I Une cuisine du marché, locale
et de saison...

« Jaime travailler les abats, notam-
ment la cervelle et les ris de veau.
Il y a une forte demande, les gens
viennent spécialement pour c¢a !
Jaime aussi une cuisine simple,
gourmande, qui valorise le produit,
le terroir et le savoir-faire des pro-
ducteurs... ». Le tout accompagne
d'une large gamme « de vins lo-
caux, bio et nature. Mais egalement
de grand vins avec des vieux mille-
simes, mais cela prend du temps ! »

Le restaurant est maintenant ouvert
a lannée avec une salle chaleureuse
pour les temps moins cléments...
La petite eéquipe de trois personnes
avec la cheffe est heureuse de par-
tager avec vous sa premiére saison
automnale !

Restaurant La Courtille
208 chemin des Cravailleux,
30126 Tavel

04 66 82 3719
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