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Une rentrée très Prov’Occ !

e mois de septembre est synonyme de reprise et de rentrée, qu’elle soit sco-
laire ou tout simplement professionnelle, après la parenthèse estivale, des 

vacances et des journées étirées par un soleil bien présent.

Notre territoire a su, une fois de plus, profiter pleinement de son attractivité avec 
une présence en nombre des touristes, que ce soit au cœur de l’été comme 
sur les ailes de saison, en augmentation. Les animations proposées par Pro-
vence Occitane autour de pique-niques, d’apéritifs vignerons, de balades na-
ture et de randos au lever du soleil ont rencontré un vif succès. Ce succès on 
le doit à toutes celles et ceux qui s’engagent à promouvoir, à mettre en avant 
les richesses incontestables de notre territoire, véritable terre de rencontres, 
d’échanges et de quiétude.

Cette attractivité s’exprime dans bien des domaines et en particulier dans celui 
de l’économie où nous venons de vivre une deuxième édition du salon écono-
mique POP (« Provence Occitane Proactive ») riche, qui a rassemblé, une fois 
encore, bien au-delà des frontières de l’agglomération. Le succès de ce salon, 
avec 1 000 rendez-vous professionnels, 82 exposants et plus de 600 visiteurs est 
un marqueur fort du dynamisme territorial. 

Nous avons su travailler en synergie avec « Le Collectif », qui porte ce salon, afin 
de proposer une rentrée économique de l’agglomération, résolument tournée 
vers le territoire et son attractivité par l’intermédiaire de la démarche de marke-
ting territorial et de son label « Prov’Occ ». Une démarche qui s’est coconstruite 
avec les acteurs économiques (communes, associations, entreprises) pour pro-
mouvoir le Gard rhodanien et donner des outils de recrutement communs et 
partagés, basé sur le triptyque : Attirer (identifier les talents), Recruter (intégrer les 
candidats) et Fidéliser (retenir les salariés). 

C’est tout un territoire qui se mobilise pour créer les conditions idéales d’accueil, 
de vie et d’épanouissement de chacun, afin d’accueillir ici les projets écono-
miques et industriels qui osent et qui provoquent l’envie !

Jean Christian REY

Président  
de l’agglomération 
du Gard rhodanien

LES DATES CLÉS

RETROUVEZ NOUS 

SUR NOTRE SITE

gardrhodanien.fr 

et sur les  réseaux sociaux

> 15 OCTOBRE 
Café Parentèle 20h (en visio)

> 16 OCTOBRE 
La Ménopause sans tabou, 
17h, salle Multiculturelle de 
Bagnols/Cèze

> 25 NOVEMBRE  
Conseil Communautaire 
18h, salle Multiculturelle de 
Bagnols/Cèze

> 16 DÉCEMBRE   
Conseil Communautaire 
18h, salle Multiculturelle de 
Bagnols/Cèze

> 19 NOVEMBRE 
Petit Déjeuner avec Cap Emploi, 
« Les risques d’inaptitude au 
poste de travail », 8h30, Bagnols/
Cèze, Office des Entreprises, sur 
inscription

L ’ É D I T O

L
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Rentrée éco : 
l’événement du monde 
économique de l’Agglo 

L E  D O S S I E R

C’est une tradition qui a du bon ! Chaque année, au mois de 
septembre, l’ensemble des acteurs économiques du territoire se 
rencontre lors d’une journée dédiée aux entreprises et à l’emploi.

Puisque nous parlons ici d’économie et d’en-
treprises, commençons par quelques chiffres 
de notre territoire de la Provence Occitane.

•  Nous sommes le deuxième bassin industriel  
d’Occitanie

•  Et le premier bassin d’emploi du département 
du Gard

•  Avec 26 000 emplois à ce jour dans  
10 000 entreprises

Nous pouvons également mettre en avant des 
atouts de qualité de vie qui permettent de dé-
velopper des activités touristiques :

•  3 villages labellisés « plus beaux villages de 
France »

•  1 540 000 nuitées touristiques par an

•  1 000 kms de sentiers de randonnées balisés

•  500 kms de sentiers VTT et boucles cyclo-
découvertes balisés
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Fort de ce constat, il a été décidé de 
construire une stratégie de prospection, 
de promotion et d’accueil des salariés et 
des entreprises dans notre territoire. 

C’est le label Prov’Occ (pour PROVence 
OCCitane) que nous avions présenté dans notre 

dernier numéro de Direct Agglo.

L’été a été fructueux, et l’ensemble des outils prévus ont été présentés 
lors du salon POP, événement professionnel annuel consacré au bu-
siness, le 26 septembre au Forum de Laudun-L’Ardoise.

« Nous avons été dans les temps, 
et avons pu faire notre lance-
ment comme prévu. Je crois 
pouvoir dire que cela a été très 
bien reçu par les chefs d’entre-
prises présents au salon. Nous 
avons pu mettre à leur disposi-
tion l’ensemble des outils prévus, 
à savoir :

•  La plaquette qui présente le ter-
ritoire pour aider les candidats à 
s’y projeter

•  Une vidéo qu’ils peuvent égale-
ment utiliser

•  Le guide avec tous les éléments 
de langage pour que nous par-
lions tous d’une même voix

•  Des gabarits d’offres d’emplois, 
des roll-up pour leurs salons 
professionnels, un logo pour 
leur signature mail…

Nous avons bien sûr précisé 
qu’en fonction des besoins, cette 
palette d’outils serait complétée 
dans les mois qui viennent.

Nous avons également présenté 
le dispositif que nous appelons le 
PASS PROV’OCC. C’est un nou-
veau service créé par l’Agglomé-
ration, à disposition de toutes les 
entreprises et des nouveaux sala-
riés arrivant sur notre territoire.

Nous mettons à disposition un 
agent dont la mission est d’ac-
compagner les nouveaux talents 
qui arrivent, notamment dans l’en-
semble des démarches que vous 
devez faire lorsque vous arrivez 
dans une nouvelle région : trouver 
un logement, inscrire les enfants 
à la crèche ou à l’école, aider à la 
recherche d’emploi éventuelle du 
conjoint, connaître le tissu asso-

ciatif… tout ce qui peut aider la per-
sonne à se sentir bien accueillie et 
à se projeter dans sa nouvelle vie, 
pas uniquement sur le plan profes-
sionnel mais aussi personnel.

Ce service est entièrement pris 
en charge par l’Agglomération, et 
donc gratuit pour l’entreprise et 
pour ses nouveaux collaborateurs.

Tout cela est accessible sur le site 
web provocc.gardrhodanien.fr et 
nous réfléchissons aussi à créer 
un événement annuel qui ras-
semblerait tous les nouveaux sa-
lariés de la Provence Occitane 
avec, par exemple, une visite du 
territoire et un temps d’échange 
convivial pour faciliter les ren-
contres, au-delà du périmètre de 
leur entreprise ou de leur com-
mune. »

SOLEN FOURQUIN, CHEFFE DE SERVICE PARTENARIATS  
ET MARKETING À L’AGGLO, NOUS DÉTAILLE LE DISPOSITIF.
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L’Agglomération faisait partie des 
partenaires majeurs et co-organi-
sateur de l’évènement POP, avec 
notamment la CCI, la Région Oc-
citanie et EDF.

Le principe est de donner à l’en-
semble des acteurs économiques 
l’occasion de se rencontrer sur une 
journée.

Au programme : des rencontres B 
to B (entre entreprises), un salon 
d’exposition, des rencontres et un 
temps convivial.

Cette année encore, le salon a pro-
posé près de 1.000 rencontres pro-
fessionnelles, a réuni 82 entreprises 
exposantes (parmi lesquelles près 
de la moitié implantées hors du 
Gard Rhodanien, ce qui confirme la 
volonté d’ouverture du salon POP), 
et accueilli plus de 600 visiteurs.

Le thème de cette année était 
« l’entreprise de demain ».

Nouveauté 2024 
Le recrutement de talents

Pour répondre aux difficultés des 
métiers en tension, cette année, les 
organisateurs ont ouvert le salon 
au public sur un temps fort dédié 
au recrutement. Les sociétés en 
recherche ont ainsi pu recevoir des 
candidats potentiels afin de pré-
senter leurs métiers et leurs offres 
d’emploi.

En fin d’après-midi, 7 « collectifs 
d’Or » ont été remis à des chefs 
d’entreprises méritant selon plu-
sieurs critères.

Cette journée s’est terminée par un 
convivial cocktail dinatoire qui a ré-
uni plus de 200 personnes.

LE SALON POP : 
L’ÉVÊNEMENT DE
LA RENTREE ÉCO !

Ce rendez-vous annuel s’est déroulé le 26 septembre 
au Forum de Laudun L’Ardoise. Il est organisé par 
l’association « LE COLLECTIF » qui regroupe les associations 
d’entreprises du Gard Rhodanien.
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A U  C Œ U R  D E  L ’A G G L O

L’Office des Entreprises : 
un outil économique 
dynamique ! 

#AuCoeurDeNosActions

Beaucoup d’entrepreneurs connaissent l’Office des Entreprises 
et utilisent ses services régulièrement. Son rôle est de faciliter 
la vie des entreprises grâce à son approche sur-mesure.

INFORMATION
OFFICE 

DES ENTREPRISES 

ZA de l’Euze,  
169 Rue Fernand Jarrié,  

30200 Bagnols-sur-Cèze

04 66 79 38 00

officedesentreprises.fr 

L’Office des entreprises, c’est 
aussi une mission d’animation 
et toute une gamme de services 
pour les entreprises et les 
projets.

Il propose et favorise les rencontres 
et les échanges entre professionnels 
via des réunions d’informations 
thématiques, des petits déjeuners 
ou autres afterwork. 

L’objectif premier de L’Office est d’être un facilitateur au service des entrepreneurs et de leurs structures. 
Il est le lieu ressource en matière économique et l’interlocuteur des démarches entrepreneuriales.

Pour ce faire, il s’appuie sur un large réseau de partenaires (une trentaine !) avec lesquels il a un partenariat 
privilégié : CCI, CMA, Chambre d’Agriculture, Initiative Gard, ADIE, France Active, experts-comptables, avo-
cats, collectifs d’associations d’entreprises… Ainsi, l’entrepreneur est assuré d’être guidé et accompagné 
vers le bon interlocuteur en capacité de répondre à ses attentes.

L’OFFICE PROPOSE ÉGALEMENT UNE LARGE 
GAMME DE SERVICES, TELS QUE :
La pépinière pour les jeunes entreprises
Destinée aux jeunes entrepreneurs, il s’agit d’un hébergement au tarif 
avantageux dans le bâtiment de l’Office avec, à disposition :
•  Des bureaux de 17 à 22 m2 sur une durée maximale de 3 ans
•  Un espace de 70 m2, avec ses services inclus : reprographie, accès 

internet, salles de réunion, café, accès 7j/7, 24h/24, charges (fluides…) 
et nettoyage

•  Des salles de réunion partagées

L’ESPACE COWORKING
Un espace de travail partagé de 70m2 modulables,  
avec des services inclus :
•  Connexion internet par fibre
•  Copieur/imprimante/scanner
•  Sanitaires et douche
•  Espace restauration : réfrigérateur, micro-onde, cafetière et bouilloire 

en libre accès avec café et thé à volonté !

BUREAUX ÉPHÉMÈRES
Location ponctuelle d’un bureau séparé et confidentiel, à l’heure, à la 
demi-journée ou à la journée.
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Les BrèvesLes Brèves

ALSH LAUDUN, UN ÉTÉ AUX COULEURS DES JO ! 
Le programme estival des activités s’est inspiré des disciplines olym-
piques mais aussi paralympiques avec la venue du Relais Loisirs Han-
dicap30. Le recyclage a été mis à l’honneur avec l’association Knet 
partage lors d’une journée sportive. Le relais de la flamme Olympique 
a traversé des sites emblématiques mettant en lumière les richesses 
culturelles et historiques du pays. Chaque ville étape a permis aux en-
fants de découvrir ou redécouvrir des monuments, des paysages, des 
traditions locales, tout en partageant la ferveur des JO. Un voyage à 
travers les époques où le sport et le patrimoine se rencontrent pour 
s’unir autour d’une histoire et de l’esprit sportif. 

60 ANS D’HISTOIRE 
DE LA CRÈCHE 

EUGÉNIE THOME
À Bagnols-sur-Cèze, la crèche 
les Oiseaux, qui s’appelle au-
jourd’hui Eugénie Thome, a été 
créée en 1964, elle était la plus 
grande crèche du Gard. 

Pour la petite histoire la crèche 
doit son nom « d’oiseau », à la pré-
sence d’une volière à son entrée, 
avec des arbres secs et des oiseaux 
fictifs. De 1964 à 1999, la crèche, 
a une capacité d’accueil de 60 
places.  En 2013, de conséquents 

travaux ont permis un agrandisse-
ment de 300 m2  ce qui a permis 
d’accueillir  les 60 enfants dans des 
conditions plus agréables. 

Le nouveau nom d’Eugénie 
Thome provient d’une famille ba-
gnolaise qui avait fait un legs à la 

ville en 1897 pour la création d’une 
crèche. 

La crèche est désormais gérée 
par l’Agglomération du Gard rho-
danien, qui compte désormais 13 
crèches sur notre territoire pour 
470 places d’accueil collectif.
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Les Brèves
#NousSommesLAgglo

LA MÉNOPAUSE SANS TABOU
Osons en parler ! Parce que la ménopause n’est pas une maladie, mais juste une 

étape de la vie, le Docteur Makosso et son équipe, animeront une 

conférence-débat le mercredi 16 octobre à 17h, à la salle multi-

culturelle de Bagnols-sur-Cèze. Pour poser une question anony-

mement, scannez le QR code. Une réponse sera donnée lors de 

la rencontre d’information.

Le tout nouveau Conservatoire 
du Gard Rhodanien a fait sa ren-
trée en septembre. Issu du re-
groupement des 5 sites d’ensei-
gnements de Bagnols-sur-Cèze, 
Pont-Saint-Esprit, St Marcel de 
Careiret, Codolet et Chusclan, il 
propose en plus des anciennes 
disciplines des nouveautés avec 
du théâtre sur les sites de Pont-
Saint-Esprit et Bagnols, de la 
danse moderne-jazz à Bagnols 
et du chant individuel (musiques 
actuelles dès 8 ans sur l’ensemble 
des sites).

Grâce à son équipe enseignante 
formée et diplômée, le Conser-
vatoire est une structure chaleu-

reuse et accueillante qui a pour 
but de former les jeunes et les 
adultes vers une pratique ama-
teur.

Des tarifs attractifs et dégressifs 
sont proposés et des cours d’es-

sais sont possibles. N’hésitez pas, 
il reste encore des places ! 

Inscriptions et  
renseignements :  
conservatoire@gardrhodanien.fr 
ou 04 66 89 09 51

LES VIGNES SONT PRÊTES À ACCUEILLIR DES 
BREBIS ! 
Les vendanges se terminent, les brebis reviennent d’estives, il est 
donc temps de relancer le vitipastoralisme sur notre territoire! Afin de 
démarrer au plus tôt le pâturage, c’est le moment de prendre contact 
entre éleveurs et viticulteurs pour développer cette pratique « gagnant-
gagnant ». Porté par l’Agglomération du Gard rhodanien en lien avec 
la Chambre d’Agriculture du Gard, ce projet permet d’entretenir les 
vignes ou les parcelles en friches tout en favorisant la biodiversité et en 
améliorant la qualité des sols. Eleveurs, viticulteurs, chacun y trouve 
son compte ! 

Plus d’infos : 06.83.27.65.42

LE CONSERVATOIRE SOUS LE SIGNE DE LA NOUVEAUTÉ. 
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L A  P R O V E N C E  O C C I TA N E

Le bilan de l’été 
révèle une fréquentation 
touristique en augmentation

La fréquentation de la destination
Provence Occitane  est à la hausse.

À l’issue de cette saison estivale 
2024, la destination Provence Oc-
citane a constaté une augmenta-
tion de sa fréquentation de 4,5%. 
Juin, très favorable, suivi par un 
mois de juillet satisfaisant, com-
pensent un mois d’août bien plus 
timide, dont un week-end du 15 
août assez décevant. 

La Provence Occitane se rap-
proche ainsi des constats effec-
tués sur le reste du département 
du Gard, et de certains profes-
sionnels du territoire pour les-
quels le mois d’août fut en deçà 
des attentes. 
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#JaimeLaProvenceOccitane

FASCINANT WEEK-END 2024 : 
ENQUÊTE DANS LES VIGNES À LIRAC !

Amateurs d’enquête et de dégustation gourmande, notez la date 
du 19 octobre (à partir de 10h30) dans vos agendas !

Car, pour mener à bien cette enquête, l'inspecteur a besoin de 
vous ! À l'aide de votre smartphone, découvrez, sur un parcours de 
4 km, les indices qui vous mettront sur la piste du coupable de ce 
crime épouvantable. Une immersion décou-
verte du territoire et des vignobles de Lirac 

Distance : 4 km

Durée : 1h30 à 2h

Dénivelé positif : 57 m

Niveau : facile

Tarifs : 7€ enfant de 7 à 12 ans ; 15€ à partir de 
13 ans ; Gratuit pour les moins de 6 ans

Infos & Réservations : provenceoccitane.com

Néanmoins, le montant du panier 
moyen reste modeste : cartes 
postales, magnets, petits souve-
nirs et produits de bouche (jus de 
fruits, bières et tapenades) restent 
les achats privilégiés. 

Nos visiteurs sont donc plus nom-
breux à vouloir se faire plaisir, 
mais restent raisonnables sur le 
montant de leurs achats. 

Malgré une saison 2024 qui en-
registre une fréquentation plutôt 
satisfaisante, la question du bud-
get reste importante et impacte 
nos professionnels de manière 
disparate, oscillant entre légères 
hausses pour certains et baisses 
significatives pour d’autres.

Plus globalement, nos visiteurs 
accordent une grande impor-
tance à leurs loisirs, au temps 
passé ensemble, à la détente. Les 
réservations de dernière minute 
se confirment d’année en année 
, cependant, des arbitrages sont 
réalisés afin de respecter un bud-

get de plus en plus serré, plus ré-
duit pour les « à côté », comme 
en témoigne Jérémie Castor, 
Président de l’Office de Tourisme 
Provence Occitane et propriétaire 
du Château Saint-Nabor à Cornil-

lon. Les restaurateurs enregistrent 
sans aucun doute les plus fortes 
baisses, ceci dû en très grande 
partie à l’inflation qui contraint 
les touristes à prioriser leurs dé-
penses.

LES CHIFFRES CLÉS DE L’ÉTÉ :
Nombre de nuitées : 

1.540.000,  
soit une augmentation de 4,5%

Nombre d’excursionnistes :

3.557.000,  
soit une augmentation de 5%

Touristes français :

50,7%,  
étrangers 49,3%

Concernant le panier moyen des visiteurs en Boutique Provence Occitane, le bilan est assez satisfai-
sant puisque l’Office de Tourisme enregistre une progression significative allant de 10% au bureau 
de Goudargues et jusqu’à 22% sur le bureau de Pont-Saint-Esprit.

La région la plus présente sur 
notre territoire est l’Auvergne-
Rhône-Alpes, suivie de près par 
la Provence-Alpes-Côte-d’Azur 
et de l’Île-de-France, l’Occitanie 
est quant à elle en 4e position.

Parmi les visiteurs occitans, ce 
sont les résidents du Gard rho-

danien qui sont les premiers à 
fréquenter l’Office de Tourisme 
de Provence Occitane, à la re-
cherche des animations et activi-
tés du territoire, conscients qu’il 
n’est pas toujours nécessaire 
d’aller très loin pour profiter d’un 
bel été !

Les atouts de la destination Pro-
vence Occitane séduisent aussi 
hors de nos frontières, puisque 
les touristes d’origine étrangère 
restent bien présents sur le ter-
ritoire. En tête, nos voisins Alle-
mands, suivis des Néerlandais, et 
des Belges.

LA PART DE VISITEURS FRANÇAIS ET ÉTRANGERS EST QUASIMENT 
ÉQUIVALENTE. 

p 11DirectAgglo #72 - Automne 2024



BAGNOLS-SUR-CÈZE

Boulevard Théodore-Lacombe

SAMEDI 12 
OCTOBRE 2024

9 h - 17 h

+ d’infos sur : bagnolssurceze.fr 



L E  P O R T R A I T

Les semaines d’information 

en santé mentale
Le GEM Cèzâme et ses partenaires organisent les 
semaines d’information sur la santé mentale à Bagnols-
sur-Cèze et Pont-Saint-Esprit du 7 au 20 octobre.

« Un GEM, c’est un Groupe d’En-
traide Mutuelle. Ce sont des asso-
ciations loi 1901 portées par et pour 
des usagers en santé mentale ; ils 
permettent de se retrouver, de s’en-
traider, d’organiser des activités vi-
sant au développement personnel, 
de passer des moments conviviaux 
et de créer des liens. Il en existe de 
nombreux en France. 

A Bagnols-sur-Cèze, le GEM Cèzâme, 
installé dans une villa, accueille des 
adultes souffrants ou ayant souf-
ferts de maladies psychiques (dé-
pression, addiction, TOC, bipola-
rité, schizophrénie, troubles de la 
personnalité…).

Le GEM propose de nombreuses 
activités telles que la marche, la 

gym douce, l’écriture, des lotos, des 
activités manuelles, des sorties (ci-
néma, cinéma, musée, spectacle, 
balade, restaurant, bowling…). C’est 
un formidable outil d’insertion so-
ciale et de lutte contre l’isolement, 
une association qui fonctionne sur 
deux principes fondamentaux : la 
pair-aidance et le pouvoir d’agir des 
adhérents. »

#IlsFontLAgglo

En compagnie de Sandrine FOUCHEREAU, coordinatrice santé 
à l’Agglo, nous abordons un sujet difficile mais très important : la 
santé mentale. Des journées d’information se déroulent en ce moment 
même sur notre territoire, comme partout en France.

« Ce temps fort existe depuis 35 ans. C’est un moment privilégié dans l’année pour promouvoir une autre 
vision de la santé mentale au travers d’un thème. Cette année, c’est « En mouvement pour notre santé men-
tale ». Il s’agit de déstigmatiser les 
personnes atteintes de maladies 
psychiques, d’informer le grand 
public, de fédérer les personnes 
qui agissent, de faire connaître les 
lieux et les ressources existantes… 

Nous avons la chance d’avoir 
un GEM très dynamique qui, par 
exemple, lance « GEM MA CAM-
PAGNE », un GEM itinérant avec 
un animateur qui va à la rencontre 
des personnes et les accompagne 
aux animations en minibus. »

SANDRINE, COMMENÇONS PAR LE COMMENCEMENT : QU’EST-CE QUE LE GEM ?

LES SEMAINES D’INFORMATION QUI SE DÉROULENT DU 7 AU 20 OCTOBRE, EN QUOI 
CONSISTENT-ELLES ?

Sous le haut patronage du Ministère 

de la Santé et de la Prévention

en mouvement pour notre santé mentale
7 - 20 OCTOBRE 2024

www.semaines-sante-mentale.fr

Sou
s le

 ha
ut 

pat
ron

age
 du

 Mini
stè

re 
des

 Sp
ort

s 

et 
Jeu

x O
lym

piq
ues

 et
 Pa

ral
ym

piq
ues

INFORMATION
Pour mieux connaître le GEM, et leur apporter votre aide ou 
votre soutien, vous pouvez contacter le GEM Cèzâme : 
5 rue des clos de l’Ancise - 30200 Bagnols-sur-Cèze. 
Par téléphone : 04 66 33 16 29 ou par mail à cezame30@hotmail.com 
et sur les réseaux sociaux Instagram & Facebook.

PERMANENCES : 
•  Pont-Saint-Esprit, espace de vie sociale, 1 rue de Jemappes, les 

lundis de 11h à 16h
•  Laudun, salle Felix Devaux, 116 rue Montesquieu, les mercredis de 

11h à 16h.
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L E S  P A G E S  V E R T E S

La Redevance Incitative :  
point d’étape !

L E S  P A G E S  V E R T E S

Des incivilités existent et existe-
ront toujours, mais nous allons 
monter en puissance pour lutter 
contre les dépôts de sacs anar-
chiques. A titre d’exemple, dès 
l’automne, les sacs jaunes se-
ront numérotés et permettront 
d’en identifier le propriétaire 
en cas de refus de collecte. Cela 
permettra de réexpliquer les mo-
des de collecte (sacs devant chez 
soi ou en points de collecte, sortis 
le bon jour) in situ. En parallèle, la 
verbalisation va se poursuivre et 
se développer à l’égard des per-
sonnes qui ne respectent pas le 
service ou refusent de l’utiliser.

2 /  INCIVILITÉS ET 
VERBALISATION

1 /  BILAN QUANTITATIF ET QUALITATIF 

DE L’ÉTÉ
Concernant le bilan qua-

litatif, nous pouvons 

mieux faire.

Pour obtenir les chiffres 

ci-dessous, il faut réaliser 

ce que nous appelons des 

«  caractérisations  ». Cela 

consiste à prélever une cer-

taine quantité de déchets 

recyclables, et d’en véri-

fier la conformité, ou non, 

avec les consignes de tri 

que vous connaissez bien 

maintenant.

Ces caractérisations ont été réalisées notamment lors de mani-

festations festives importantes sur le territoire, mais également 

dans des campings et certains quartiers de Bagnols et de Pont 

Saint-Esprit, pour avoir des échantillons les plus représentatifs 

possible du territoire.

Notre prestataire de tri, quant à lui, réalise également ce travail 

sur un semi-remorque au hasard chaque mois.

Le taux de « refus » (déchets ne se trouvant pas dans le bon 

container) est acceptable à 25 %. En début d’année, nous avons 

connu des pics à 50% !

Cet été, nous sommes revenus dans l’acceptable avec 28% de 

refus en juin, 36 % en juillet et 29% en août. Les erreurs de tri les 

plus fréquentes restent : les mouchoirs jetables, l’essuie-tout, les 

lingettes, les couches, les gants jetables et la litière qui ne font 

pas partie des « emballages » mais bien d’ordures ménagères.

Nous devons continuer à travailler sur ce sujet, notamment en 

accompagnant mieux les agents de collecte, et en utilisant plus 

souvent les étiquettes de refus pour mieux les expliquer.

Tous les indicateurs sont au 

vert concernant les résultats 

concrets du passage à la Rede-

vance Incitative ! Les derniers 

chiffres reçus comparent la pé-

riode de janvier à août 2023 à 

celle de janvier à août 2024. Le 

constat est très positif :

•  Baisse du tonnage des ordures mé-

nagères qui se confirme à - 21 % 

•  Hausse du tonnage des embal-

lages à + 31 %

•  Concernant le verre, l’augmen-

tation est de + 7%
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Les opérations de facturation ont 
débuté mi-juin. Certains habitants 
ne les avaient pas encore reçus 
début septembre, et s’en sont 
inquiétés. Dans cette démarche 
de première facturation, nous ef-
fectuons de nombreux contrôles, 
en lien avec la trésorerie, afin de 
limiter au maximum les risques 
d’erreurs.

En effet, trois ans se sont écou-
lés entre le début de l’enquête, la 
distribution des bacs et l’envoi des 
factures, période durant laquelle 
des changements ont pu survenir 
au sein des foyers. Chaque signa-
lement d’erreur a conduit à une 
rectification de la facturation cor-
respondante.

À l’heure où nous écrivons ces 
lignes, l’ensemble de factures 
doivent être parvenues à leur des-
tinataire. Si vous n’avez rien reçu 
au 30/09, manifestez-vous !
La facture finale de l’année est 
prévue début 2025.
Rappelons aussi que pour les ha-
bitants mensualisés pour leur im-
pôt foncier, le trop-perçu prélevé 
fera l’objet d’un remboursement le 
15/11 par le Trésor Public.
Pour finir, précisons ici que les 
personnes qui tentent de contour-
ner le système recevront tout de 
même une facture. Celle-ci sera 
très élevée (plus de 2.500 € !) alors, 
il ne sert à rien d’attendre et il n’est 
pas trop tard pour faire preuve de 
civisme et se signaler au service !

4 / FACTURATION

INFORMATION
Pour tout ce qui concerne 

la redevance incitative :

contactez le numéro vert 
0800.72.49.79

ou envoyez un mail à 
redevance.incitative@

gardrhodanien.fr

Les choses s’améliorent sur ces deux sujets, à Bagnols comme à Pont 

Saint-Esprit. 

Le travail avec les bailleurs (qui gèrent les immeubles) porte ses fruits. 

Des locaux fermés et verrouillés (logettes) sont mis en place, avec bad-

ges d’accès pour les habitants, afin d’éviter des incivilités venant de l’ex-

térieur des résidences.

Nous renforçons notre présence pour toujours plus d’explications et de 

prévention, notamment en porte-en-porte et sur les marchés cet été. 

Là encore, ce travail de proximité paye et la collecte s’améliore. 

Continuons ensemble nos efforts !

3 / HABITAT COLLECTIF ET CENTRES-VILLES

Et si l’on faisait le tour 
des points importants 

concernant le redevance 
incitative entrée en 
vigueur le 1er janvier 

sur tout le territoire de 
l’agglomération ?
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D A N S  N O S  C O ’ M M U N E S

Ici nos communes

Tout cet été, cinq balades nature ont été proposées. 
Carsan, La Chartreuse de la Valbonne de St-Paulet 
de Caisson, Aiguèze, Montclus et Saint-André-de-
Roquepertuis étaient mis en lumière.  

De nombreuses personnes étaient au rendez-vous pour 
ces balades nature, accompagnées par un guide natura-
liste. La faune, la flore et les mystères géologiques étaient 
ainsi présentés pour se terminer sur une touche gour-
mande avec un petit déjeuner tiré du sac. Une expé-
rience riche en convivialité.

Du 21 au 24 novembre, le vin primeur sera à l’honneur avec dégustations, 
visites et animations dans les 21 caves, domaines et châteaux du Gard.

Jeudi 21 novembre, rendez-vous sur la place Mallet de Bagnols-sur-Cèze 
pour une présentation des vins primeurs, vente de verres et de vin Côtes du 
Rhône, concours des vins, soirée musicale avec Dj et restauration sur place. 

Samedi 23 et dimanche 24 novembre de 10h à 19h, découverte des 
Côtes-du-Rhône primeurs et dégustation des Côtes-du-Rhône millésimés. 
Les vignerons partenaires proposeront des animations, des produits locaux…

Organisée par l’association Côtes-du-Rhône rive droite.

Plus d’infos : labaladeduprimeur.com

31ÈME BALADE DU PRIMEUR

DÉCOUVRIR LA PROVENCE OCCITANE  
AU CŒUR DE LA NATURE

PONT-SAINT-ESPRIT |  
EMMA DAUMAS EN CONCERT 
Née à Avignon, cette auteure-composi-
trice-interprète et écrivaine française, a foulé 
les plus grandes scènes comme le Bataclan, 
la Cigale puis un peu partout en France et à 
l’étranger. Trophée de la révélation de l’année 
aux NRJ Music Awards en 2005, elle revient 
en force avec une nouvelle tournée pour fêter 
ses 20 ans de carrière. 

Une occasion unique de la voir à Pont-Saint-
Esprit, le jeudi 5 décembre à 20h30 à la 
Scène-Chapelle. Entrée : 15€. 

Plus d’infos : 04 66 82 19 70 
06 37 32 39 92 
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PONT-SAINT-ESPRIT  |   
12ÈME FESTIVAL DU LIVRE
Pour cette nouvelle édition du festival, 
de nombreux rendez-vous en divers 
lieux du samedi 16 au vendredi 22 no-
vembre, autour du thème «Sauvage» :  
rencontres avec des auteurs, exposi-
tions, conférence, ateliers pour petits et 
grands, spectacles,  lectures, interventions 
scolaires, foire aux livres avec les biblio-
thèques, résultats du concours de nou-
velles, cinéma, dédicaces avec la librairie 
Le Chant de la terre…  

Détail du programme sur le site : festivallivrepont.fr

#DansNosCommunes

BAGNOLS-SUR-CÈZE

Boulevard Théodore-Lacombe

SAMEDI 12 
OCTOBRE 2024

9 h - 17 h

+ d’infos sur : bagnolssurceze.fr 

Fête du vélo et de la marche le 
samedi 12 octobre de 9h à 17h, 
place du Posterlon et Boulevard 
Théodore-Lacombe à Bagnols-
sur-Cèze. 

Pour cette 3ème édition, un village 
de stands avec plus de 20 expo-
sants et  de clubs de marche et 
vélo sera le lieu de départ des ba-
lades proposées dés 9h ( ravitail-
lements offerts). 

Au programme : Essais de 
VTT électriques, de trottinettes 
tout-terrain, de joëlettes, de tan-
dems, marche nordique avec 
bâtons, ateliers de réparations 
de vélos animés par des profes-
sionnels, gravure d’antivols offerts 
aux 25 premiers visiteurs, vente 
de vélos d’occasion, manèges à 
pédale… 

Des activités pour les petits et les 
plus grands.

Plus d’infos :  
bagnolssurceze.fr

LAUDUN L’ARDOISE |  
UN NOËL GOURMAND 
Rendez-vous le dimanche 15 décembre 
2024 pour une journée festive. 

Au programme : luge, structures gonflables, 
jeux et animations, bar à bonbons, Photo-
booth et bien plus encore pour célébrer la 
magie de Noël dans un décor enchanteur. 

Organisée par la mairie de Laudun-l’Ardoise. 

Plus d’infos : laudunlardoise.fr

CHUSCLAN | LES VENDANGES 
DE L’HISTOIRE UN WEEKEND 
REMPLI DE CONVIVIALITÉ 
Samedi 12 et dimanche 13 octobre 2024, 
c’est la fête du terroir et des traditions 
Vigneronnes à Chusclan. 

Au programme : Dégustation, stands 
de vins Aoc Chusclan, Vendanges à l’an-
cienne, Vignerons costumés, voitures an-
ciennes, ferme pédagogique,  motos et 
tracteurs vintages, marché du terroir et 
artisanat, jeux d’antan et métiers anciens. 

Organisée par le syndicat des Vignerons de Chusclan. 

Plus d’infos : 04 66 90 08 42 / vendangesdelhistoire-chusclan.fr

BAGNOLS-SUR-CÈZE | 
UN MOIS D’OCTOBRE 
SPORTIF 
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LE CONSEIL DE DÉVELOPPEMENT

L’actualité du CODEV*

Une rentrée active pour le CODEV

La première réunion de la commis-
sion Service et cadre de vie a étudié 
dans le détail le diagnostic du terri-
toire et l’identification des besoins 
établis par le cabinet chargé de 
la mission d’Assistance à Maîtrise 
d’Ouvrage pour un programme 
d’équipements aquatiques. Au 
cours de ce trimestre, des scéna-
rios seront proposés pour offrir 
à notre territoire un ou plusieurs 
équipements nautiques, afin de 
satisfaire les besoins sportifs, édu-
catifs, ludiques, touristiques et de 
bien-être…

La commission Environnement a 
fait un point d’étape sur le PCAET 
(Plan Climat Air Energie Territorial) 
2022-2028, décliné avec 4 ambi-
tions, 15 objectifs stratégiques et 
54 fiches actions. Un point a été 
présenté sur les actions faites, en 

cours, en réflexion et celles pas en-
core en projet.

Fin 2025, un bilan à mi-parcours 
doit obligatoirement être réalisé.

Les objectifs de ce bilan consistent à :
•  Visualiser l’état d’avancement des 

actions.
•  Ajuster la mise en œuvre du pro-

gramme d’actions.
•  Communiquer au travers d’un 

rapport qui devra être mis à dispo-
sition du public.

• Anticiper l’évaluation finale.

Au mois d’octobre, 6 membres vont 
participer au Campus organisé par 
la Coordination Régionale des CO-
DEV d’Occitanie sur le thème « Ha-
biter les territoires  ». Nous revien-
drons en détails sur cet évènement 
dans le prochain Direct Agglo.

Enfin, début novembre, c’est à Pa-
ris que notre CODEV participera à 
la journée nationale des CODEV, 
sur le thème des promesses de la 
démocratie intercommunale, à 
l’heure où les citoyens sont de plus 
en plus en défiance vis-à-vis des 
institutions et des élus.

#ActeursDuTerritoire

Direct Agglo Trimestriel : n° 72 Oct. / Nov. / Déc. 2024  
Adresse : Agglomération du Gard rhodanien - 1717 route 
d’Avignon 30200 Bagnols-sur-Cèze - 04 66 79 01 02 
gardrhodanien.fr 

Directeur de la publication : Jean Christian REY

Responsable de la Communication : Jérôme Buiguès

Rédaction : Magali Bancel, Maeva Vincent, Sylvain Sauzet 
et Thierry Perrier (Insightcom)

Service Communication : 04 66 79 01 02,  
communication@gardrhodanien.fr
Conception graphique et Maquettage : Magali Bancel et 
Alexandre Bruno (Ohmymotion.fr)
Illustrations et photographies : S. Sauzet, M. Vonier, 
Provence Occitane, M. Bancel, Chambre d’Agriculture du 
Gard, M. Vincent, C. Dminguez, Adobe Stock
Impression : JF Impression - Distribution : SOCOM
Quantité : 40 000 exemplaires

Dépôt légal : 4ème trimestre 2024 
Magazine d’information de l’Agglomération du Gard 
rhodanien.
Prochaine parution en Janvier 2025.
ISSN 2431-4293

*Conseil de Développement

Après une pause estivale bien méritée, les membres du CODEV ont 
fait leur rentrée sur les chapeaux de roues avec des sujets d’actualité 
particulièrement intéressants.

POUR CONTACTER 
LE CODEV : 

Le Conseil de 
Développement (CODEV) est 
une instance d’analyse et de 
réflexion sur des questions 
d’intérêt commun relatives  

au territoire. 

Vous pouvez échanger 
directement avec eux  

sur l’adresse mail :  
codev@gardrhodanien.fr
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La recette du Chef 
Tiago Batty

Préparation : 

Pickles de chou rouge : la veille, la-
ver et couper le chou en dés, réser-
ver dans un grand bocal. Dans une 
casserole, porter à ébullition tous les 
ingrédients, stopper le feu et verser le 
mélange sur le chou. Fermer le bo-
cal, laisser refroidir et mettre au frais.

Purée de chou-fleur : Plonger les 
fleurettes dans une casserole d’eau 
bouillante salée et laisser cuire 25 
mn. Mixer et assaisonner. Réserver.

Chou romanesco : Plonger les 
fleu-rettes dans une casserole 
d’eau bouillante salée, cuire 15 
mn. Égout-ter et réserver.

Sauce aux myrtilles : délayer le

fond de veau dans ½ l d’eau portée à 
ébul-lition, ajouter le vin, laisser 
réduire et ajouter les myrtilles, 
remuer, cuire 2 à 3 mn, laisser 
infuser, mixer.

Cuisson des côtes de porc : 
dans une poêle très chaude, 
cuire les côtes environ 4 mn de 
chaque côté. 

L’assiette : poser joliment le 
trio de choux, la côte, arroser de 
sauce à votre convenance. 
Servir sans attendre.

Bon appétit !

Côte de cochon noir de 
Bigorre, trio de choux, 
jus de myrtilles

INGRÉDIENTS 
(4 PERS.)
•   4 Côtes de cochon noir de Bigorre
•   1 chou romanesco

Pickles de chou rouge 
•   ½ chou rouge
•   250 ml de vinaigre de vin rouge
•   250 ml d’eau
•   80 g de sucre
•   2 brins d’aneth, quelques baies de

genièvre

Purée de chou-fleur

•  1 gros chou-fleur, sel et poivre

Sauce aux myrtilles
•  30g de fond de veau
•  ½ verre de vin rouge
•  100 g de myrtilles

#NosChefsOntDuTalent

Né au Brésil, Tiago Batty a 
parcouru une bonne partie du 
monde, avec un point d’ancrage 
familial à Saint-An-dré 
d’Olérargues. Détenteur d’un 
BEP Hôtellerie – Restauration, il 
débute en salle (avec quelques in-
cursions en cuisine) et travaille dans 
plusieurs grandes maisons, dont 
certaines étoilées, à Paris et sa ré-
gion, en Bretagne et dans le Sud de 
la France… Il rencontre Alice il y a 
20 ans qui travaille aussi en salle. Ils 
fondent leur famille de 4 enfants. 

En 2020, ils posent leurs valises sur 
le territoire pour se rapprocher de 
leurs familles, avec l’envie depuis 
une dizaine d’année, d’ouvrir leur 
restaurant. En 2021, ils tombent 
sous le charme du Grain de Soleil 
à Goudargues. Alice et Tiago dé-
cident de garder le nom du restau-
rant qui fait partie de l’histoire du 
lieu destiné depuis fort longtemps 
aux repas.

Leur belle expérience d’accueil fait 
de leur restaurant un endroit cha-
leureux et convivial. On y déguste 
des plats de la cuisine traditionnelle 
au goût du jour. La carte change à 
chaque saison pour proposer des 
menus faits maison à base de pro-
duits frais et locaux. La carte des 
vins est locale et fait rayonner notre 
terroir.

Alice, Tiago et leur équipe vous ac-
cueillent toute l’année pour parta-
ger un moment de vie. 

D’octobre à avril tous les midis du 
lundi au vendredi et un week-end 
sur 3 pour des soirées à thème.

De mai à septembre du mercredi 
au dimanche midi et soir. N’oubliez 
pas de réservez, c’est plus sûr…

Le Grain de soleil
16 Avenue de l’Écluse, 
30630 Goudargues
06 24 83 37 65

LE VIN QUI VA BIEN…
Côtes du Rhône 
Tradition Rouge.  
 Château Saint-Nabor, 
Cornillon

Produit à Cornillon par la Famille 
Castor, vignerons depuis six gé-
nérations, dans l’exigence d’un 
travail bien fait de grande quali-
té, alliant tradition et technologie 
dans le respect de la terre. 

Ce vin d’une belle élégance, aux 
arômes de fruits rouge avec une 
note épicée, équilibre l’ensemble 
du plat aux textures crémeuses et 
douces ainsi que croquantes et 
acidulées.

L A  R E C E T T E  D U  C H E F

Préparation : 30 mn
Cuisson : 40 mn
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GARD
c o n s e r v a t o i r e

musique•danse•théâtre

Enfance Musique

GARD




