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onformément aux dispositions de l’article L.52- 1 du Code électo-
ral, les collectivités territoriales doivent observer une stricte neu-

tralité en matière de communication durant la période précédant les 
élections municipales, prévues les 15 et 22 mars 2026.

Dans le respect de ce cadre légal garantissant l’égalité de traitement et 
l’équité entre les candidats, la communauté d’agglomération du Gard 
rhodanien a décidé de suspendre, jusqu’à l’issue des processus élec-
toraux, la rédaction de l’éditorial diffusé dans les Direct Agglo 

Vous trouverez néanmoins dans cette édition, toutes l’actualité de 
l’agglomération ainsi que celle de notre territoire.

L’ensemble des services de l’agglomération restent à votre disposition 
et vous présentent leurs vœux de santé, réussite et prospérité pour 
cette nouvelle année.

LES DATES CLÉS

> �16 AVRIL DE 9H À 12H
S’entourer pour accompagner 
sereinement son enfant

Maternité du Centre Hospitalier, 
Bagnols-Sur-Cèze

> �25-26 AVRIL 
Gran Fondo / Cornillon

> �9 MAI 
Job Dating Stage BAFA

Accueil de loisirs F. Dolto, 
Laudun-L’Ardoise

> �21 MAI
Présentation des projets 
publics d’investissements du 
territoire Domaine du Mas de 
So à Laudun l’Ardoise

> �1er JUIN 12HÀ 14H
Les Ateliers pour les entreprises : 
Sensibilisation à l’IA

Office des entreprises  
à Bagnols/Cèze

> �20 JUIN 
Fête du Conservatoire 
Vénéjan

L ’ É D I T O

C

RETROUVEZ NOUS 

SUR NOTRE SITE

gardrhodanien.fr 

et sur les  réseaux sociaux
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Le dernier conseil communautaire du mandat électif 2020-2026 s’est 
réuni le lundi 9 février à Chusclan, notamment pour le vote du budget.

UN BUDGET EN BAISSE DE 8%  
PAR RAPPORT À 2025

Cette baisse résulte de la réduction des dépenses relatives aux com-
pétences « Eau et Assainissement » pour lesquelles le rythme d’inves-
tissement revient progressivement à un niveau stable, faisant suite à 
une période d’investissements importants indispensables.

Dans un contexte national et international particulièrement instable, 
l’agglomération entend réaffirmer sa détermination à gérer, en res-
ponsabilité, l’argent public en répondant au mieux aux attentes des 
administrés.

C’est la raison pour laquelle l’allocation des ressources 2026 est orien-
tée principalement vers les actions publiques qui concernent directe-
ment la vie quotidienne des administrés. Ce budget primitif doit rester 
à la fois prudent et ambitieux pour mener à bien le projet de territoire. 
Du côté des recettes, la fiscalité locale stable, représente 31,5 M€, dont 
3,4 M€ de taxe foncière. Les subventions versées par l’État, la Région, 
le Département et la CAF atteignent 16,3 millions d’euros.

LE CUMUL DU BUDGET PRINCIPAL ET DES BUDGETS ANNEXES  
POUR 2026 S’ÉLÈVE À 144,1 M€.

L’Agglomération est une collectivité dite « de services » qui 
gère de nombreux aspects de notre vie quotidienne. Chaque 
année, elle construit son budget dans cet objectif.

Le budget 2026
réaffirme la volonté de servir les habitants 

et de répondre à leurs besoins
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LES PRINCIPALES POLITIQUES PRÉVUES AU BUDGET 2026 
SONT LES SUIVANTES 

La petite enfance, l’enfance,  
la jeunesse et la famille : 

4,55 M€ 

Eau, Assainissement, et lutte 
contre les inondations :

27,06 M€

Déchets (traitement, collecte  
et déchetteries) :

14,68 M€

Transport :

8,98 M€

Aménagement du territoire et 
développement économique : 

3,51 M€ 

Relations aux communes :

12,74 M€

LE BUDGET 2026 VISE À AMÉLIORER LA QUALITÉ DE VIE  
DES HABITANTS TOUT EN GARANTISSANT UN DÉVELOPPEMENT 

ÉQUILIBRÉ DU TERRITOIRE. 
Il assure des services performants, efficaces et accessibles à tous. Il accompagne également le développe-
ment économique, favorise la création d’emplois et intègre les enjeux de protection de l’environnement.

Véritable levier d’action, il contribue à améliorer le quotidien des habitants tout en préparant l’avenir du 
territoire. Sa gestion se doit d’être rigoureuse et transparente, afin de répondre aux besoins de chacun sans 
compromettre l’équilibre des finances publiques.

Le budget transports est équilibré en dépenses et 
recettes de fonctionnement à hauteur de 9,7 M€, 
dont 8 M€ en dépenses pour le délégataire.

Le budget de la redevance incitative est équilibré 
en dépenses et recettes de fonctionnement à hau-
teur de 15,7 M€. Les dépenses de collecte, transport 
et traitement atteignent 11,9 M€. Il est utile de rap-
peler ici que ce dispositif vise à éviter une hausse 
estimée à +30 % de la taxe d’enlèvement des or-
dures ménagères sans la mise en place de la RI.
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LA STRATÉGIE D’UN FAIBLE RECOURS À L’EMPRUNT
Lors de la séance du Conseil, les élus communautaires ont rappelé leur stratégie de faible recours 
à l’emprunt, avec une capacité de désendettement inférieure à deux ans, et 33 M€ investis dans 
l’économie locale.

UN PLAN D’INVESTISSEMENT 2026-2030 DE 56,9 M€ 

Le Plan pluriannuel d’investissement prévoit 56,9 M€ d’investissements sur cinq ans. Il s’agit d’un outil 
de programmation, de prospective et de pilotage financier, qui garantit la compatibilité des projets avec 

les grands équilibres budgétaires de la collectivité. Il sera réactualisé chaque année.

LES PRINCIPAUX AXES D’INVESTISSEMENT CONCERNENT :
• Les fonds de concours aux communes

• �L’attractivité et l’aménagement écono ue, avec notamment de nouvelles zones d’activités et le 
développement des circuits courts

• �Le renouvellement et la réhabilitation des réseaux d’eaux potables et usées

• �Les moyens généraux, incluant le mémorial Harkis, le musée et la rénovation des bâtiments commu-
nautaires

• �Les familles et solidarités, principal poste, avec la construction d’équipements aquatiques, de struc-
tures petite enfance et d’équipements culturels.

LES OPÉRATIONS D’ÉQUIPEMENT 2026 (INVESTISSEMENTS) S’ÉLÈVENT  
À HAUTEUR DE 8,69 M€. PARMI LES PROJETS FLÉCHÉS, CITONS 

Le Conservatoire de musique  
à Pont-Saint-Esprit

La première phase  
de reconstruction du centre  

de loisirs Vigan-Braquet  
à Bagnols-sur-Cèze

Le multi-accueil  
de Tavel

Le mémorial  
Harkis

L’aménagement de sentiers  
de randonnée
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A U  C Œ U R  D E  L ’A G G L O#AuCoeurDeNosActions

La question de l’inclusion fait aus-
si partie des priorités du service. 
Un référent inclusion est appuyé 
par deux volontaires en service 
civique qui interviennent pour 
sensibiliser au vivre ensemble, à 
l’égalité filles garçons, à la diffé-
rence et au handicap. 

En attendant la période estivale, 
le programme des vacances de 
printemps est déjà disponible sur 

le site de l’agglomération et sur 
le portail familles, où les parents 
trouveront également toutes les 
informations pratiques concer-
nant l’organisation, les horaires et 
les modalités d’inscription.

Enfin, l’été est également marqué 
par l’organisation de mini-camps, 
chaque structure proposant une 
ou plusieurs nuitées sous tente 
dans un camping du territoire. 

LE SERVICE EN  
QUELQUES  CHIFFRES :

3 500 enfants accueillis

2 200 familles concernées

110 agents mobilisés  
toute l’année

250 animatrices  
et animateurs en été

Le service jeunesse 
mobilisé toute l’année
Le service jeunesse de l’agglomération accompagne 
chaque année plusieurs centaines d’enfants et de jeunes 
grâce au réseau structuré d’accueils répartis sur l’ensemble 
du territoire. 

Nous disposons de treize accueils de loisirs pour les enfants de 3 à 11 
ans, ouverts les mercredis et pendant les vacances scolaires, ainsi que 
de trois centres ados pour les 11–17 ans, accessibles en fin d’après-
midi après les cours, le mercredi après-midi et durant les vacances. 

La démarche de travail collaboratif avec les enfants se traduit par une 
grande diversité de projets : ateliers autour des émotions, découvertes 
culturelles, activités sportives, actions en lien avec la nature et 
l’environnement, projets citoyens… 

Afin de remédier aux difficultés de recrutement, le service met en place plusieurs actions pour attirer 
et former les futurs animateurs, et notamment le Job dating BAFA. 

Il se tiendra les 11 avril et 9 mai au centre de loisirs de Laudun. Ouvert dès 16 ans, ces re-
crutements représentent souvent la première expérience professionnelle des candidats. 
Ils y rencontrent l’ensemble des directeurs des accueils de loisirs, après inscription en 
ligne via le site de l’agglomération

1

2

3

6

7

8 9

10

11stages
BAFA

de 9h à 16h30

Sam 11/04/2026
Sam 09/05/2026

Accueil de loisirs Françoise Dolto,
Laudun-L’Ardoise

Vous êtes en formation BAFA et vous 

cherchez un stage pratique?
La Communauté d’agglomération du Gard 

rhodanien organise un job dating pour le 

recrutement des stagiaires BAFA pour les 

vacances d’été 2026. 

Venez rencontrer les directeurs des 

accueils de loisirs du territoire : 
Bagnols-sur-Cèze, Codolet, Laudun, 

Montfaucon, Pont-Saint-Esprit, 
Saint-Alexandre, Saint-Geniès de 

Comolas, Saint-Julien de Peyrolas, 

Saint-Laurent des Arbres, Saint-Marcel de 

Careiret, Saint-Michel d’Euzet, Saint-Pau-

let de Caisson, Saint-Victor la Coste, Tavel.

Agg l omé ra t i o n

GARD
J e  p re n d s  Re n d ez-vo u s  

e n  u t i l i s a n t  ce  Q R  CO D E  

•Avant le 28 mars  
pour la journée du 11 avri l ,
•Avant le 24 avri l
pour la journée du 09 mai .

+ D’Info

Autre rendez-vous majeur, la journée pédagogique, dédiée aux animateurs 
mobilisés sur la période estivale. Elle aura lieu le 1er juillet et vise à renforcer 
la cohésion des équipes, à sensibiliser les animateurs aux enjeux éducatifs 
et à les accompagner dans leur pratique professionnelle. Le fil rouge de 
l’édition 2026 portera sur les droits de l’enfant. 
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Les BrèvesLes Brèves

ENVIRONNEMENT - DÉCHETS DANGEREUX,  
UN TRI TOUJOURS ESSENTIEL

Toutes les déchetteries de l’Agglo-
mération (sauf celle de Lirac) pro-
posent une collecte des DDS. Ce 
sont ainsi environ 200 tonnes qui 
sont apportées chaque année et 

majoritairement incinérés (valori-
sation énergétique).  Une partie du 
cout du traitement de ces déchets 
dangereux est soutenue financiè-
rement par l’éco-organisme Eco 

DDS.  Un geste de tri simple et es-
sentiel pour protéger l’environne-
ment et garantir un traitement sé-
curisé de des déchets toxiques !

Dans le Gard Rhodanien, 

6 fermes participent à l’aventure :

• �Tresques : Les Ruches Amielh 

(apiculture) · L’Oasis dans les 

oliviers (oliveraies, gîtes à la ferme)

• �Saint-André-d’Olérargues  : 

Domaine Algal (spiruline). Manade 

du Joncas (taureaux, porcs)

• �Sabran : Manjolive (safran, 

spiruline, CBD, grenade)

• �Saint-Laurent-de-Carnols : Ferme 

du Gubernat (canards gras)

• �Salazac : Maison Aeterna (huile 

d’olive)

• �Saint-Christol-de-Rodières : 

Domaine de l’Amandier (vin)

25 / 26 
AVRIL
2026

Le Gard
De Ferme

Fermeen
10h - 18h 

www.defermeenferme.com

Les fermes du Gard Rhodanien

à Tresques : Les Ruches Amielh (miel) et L’Oasis dans les Oliviers (oliviers, agritourisme)à St-André-d'Olérargues : Domaine Algal (spiruline), Manade du Joncas (taureaux, porcs)

à Sabran : Manjolive (safran, spiruline, grenade, CBD...)

à St-Laurent-de-Carnols : Ferme du Gubernat (canards gras)

à Salazac : Maison æterna (huile d’olive)

à St-Christol-de-Rodières : Domaine de l’Amandier (vin)

Visites guidées

Dégustations

Restauration fermière

Animations

Gratuit

civamgard.fr

AGRICULTURE - LE GARD DE FERME EN FERME 
REVIENT LES 25 ET 26 AVRIL !

Pour sa 14e édition, Le Gard de Ferme en Ferme ouvre 
les portes de 60 exploitations, des Cévennes jusqu’à 
la Camargue. Au programme : visites commentées, 
animations, dégustations, atelier cuisine, restauration 
fermière, sans oublier un jeu concours permettant de 
gagner de savoureux produits locaux.

Organisée par la Fédération Départementale des 
CIVAM du Gard, cette grande fête du monde agricole 
permet de rencontrer des agriculteurs passionnés 
et de découvrir les savoir faire qui façonnent notre 
territoire. 

Cette année, une thématique à l’honneur :  
L’alimentation au cœur de nos fermes. 

Informations sur : defermeenferme.com

Peintures, solvants, pesticides, aérosols… Les Déchets Diffus Spécifiques 
(DDS), dangereux même en petites quantités, ne doivent jamais finir dans 
la poubelle classique ni dans les canalisations. Pour éviter tout risque de 
pollution, ils sont pris en charge dans des collectes spécialisées, notam-
ment en déchetterie, mais aussi dans les commerces revendeurs. 
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Les Brèves
#NousSommesLAgglo

PETITE ENFANCE 
DES PODCASTS  

POUR LES PARENTS

CONSERVATOIRE DU GARD RHODANIEN :  
UNE NOUVELLE SAISON OUVERTE À TOUS !

OSEZ LA PROV’OCC… 
SUR INSTAGRAM

Comment informer des parents 
dont les journées sont déjà bien 
remplies ? 

En ce début de printemps, le ser-
vice Petite Enfance de L’agglo-
mération innove en lançant une 
série de podcasts spécialement 
conçus pour eux.

Format pratique et flexible, le 
podcast permet d’écouter où et 
quand on veut, tout en abordant 
des sujets essentiels avec des té-
moignages, des mini interviews, 
des explications factuelles et des 
pistes de réflexion. 

Chaque épisode, d’une durée 
d’environ 30  minutes, s’inscrit 
dans un format moderne, acces-
sible et adapté aux emplois du 
temps serrés.

Téléchargeable sur le site de l’ag-
glomération, au total, six épi-
sodes sont prévus cette année, 
chacun dédié à une question que 
se posent de nombreux parents.

Une nouvelle ressource simple, 
utile et dans l’air du temps pour 
accompagner les familles du ter-
ritoire !

Envie d’apprendre la musique, la 
danse ou le théâtre ? Le Conserva-
toire du Gard Rhodanien ouvre grand 
ses portes et invite petits et grands à 
découvrir une saison artistique pleine 
de nouveautés. Entre spectacles gra-
tuits, cours d’essai et animations tout 
au long de l’année, chacun peut trou-
ver sa voie… ou sa voix !

Parmi les temps forts : un ensei-
gnement individuel du chant, idéal 
pour développer sa technique avec 
un accompagnement personnalisé. 
Grande nouveauté également : l’ar-
rivée des cours de danse classique, 
accessibles aux débutants comme 
aux élèves plus avancés. Sans oublier 
la section théâtre, qui depuis deux 
ans propose un véritable terrain de 
jeu créatif pour tous les âges. Véri-
table moteur culturel du territoire, le 
Conservatoire rythme l’année sco-
laire de concerts, auditions, pièces de 
théâtre et créations chorégraphiques. 
Les élèves montent régulièrement 
sur scène pour partager leurs pro-

grès et offrir au public des moments 
aussi variés que dynamiques. En en-
richissant son offre et en multipliant 
les rendez vous accessibles à tous, 
le Conservatoire réaffirme sa mis-
sion  : soutenir la pratique artistique 
locale et faire rayonner la culture sur 
l’ensemble du Gard Rhodanien. Une 
belle invitation à franchir ses portes et 
à explorer la richesse de ses activités !

Inscriptions pour l’année 
prochaine : dès le mois de juin

Infos & programmation :  
gardrhodanien.fr

Contact : 04 66 89 09 51  
conservatoire@gardrhodanien.fr

L’Agglomération enrichit sa présence 
numérique avec le lancement de la 
page Instagram @osezlaprovocc, un 
nouvel espace entièrement dédié 
à la mise en valeur du territoire. Sur 
ce réseau résolument visuel, les 
paysages, les talents locaux et les 
initiatives qui façonnent le quotidien 
de notre territoire trouveront un 
écrin pour rayonner.

Pensée comme une vitrine 
inspirante, cette page ambitionne de 
donner envie de découvrir, de vivre 
et d’entreprendre en Gard rhodanien. 
Elle mettra en lumière l’énergie des 
communes, la vitalité des entreprises, 

la créativité des habitants et toutes 
les réussites qui contribuent à 
l’attractivité du territoire.

Habitants, passionnés ou simples 
curieux vous êtes invités à rejoindre 
cette nouvelle aventure. En vous 
abonnant, ozez la Prov’Occ en 
interagissant et en partageant autour 
de vous, pour faire grandir cette 
communauté qui porte les couleurs 
du territoire.
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L A  P R O V E N C E  O C C I TA N E

Le top départ de votre 
saison cycliste approche ! 

Le Colnago Gran Fondo revient sur les 
routes de la Provence Occitane le week-
end des 25 et 26 avril 2026, mais …  
pas que !

Un Gran Fondo est une épreuve cycliste longue distance, ou-
verte aux amateurs comme aux passionnés. Né en Italie, ce type 
de course combine défi sportif et esprit convivial, avec des par-
cours chronométrés et une organisation professionnelle digne des 
grandes courses. 

Sur routes ouvertes, au départ du superbe parc Saint-Nabor de 
Cornillon, les coureurs partent à la découverte des paysages re-
marquables de la Provence Occitane.

Cette année : 3 parcours chrono, 1 formule rando !

Que l’on soit amateur ou confirmé, l’événement propose plusieurs 
parcours pour s’adapter à chaque profil de coureur : 

• �Le Gran Fondo : un chrono de 155 km avec un dénivelé de 2300 
D+. Un parcours d’exception qui passera par les pentes du Mont 
Bouquet, les quatre plus Beaux Villages de France, les Gorges de 
la Cèze, Vallon Pont d’Arc et les Gorges de l’Ardèche, avant de 
rejoindre Cornillon.

• �Le Medio Fondo : un chrono de 113 km et 1700 m de D+. Après 
avoir gravi les pentes du Mont Bouquet, les coureurs rejoindront 
Orgnac-l’Aven pour arriver à Cornillon en traversant la forêt do-
maniale de la Valbonne.

• �Le Piccolo Fondo : en version chrono ou version rando. Avec ce 
circuit de 50 km et 700 m de D+, les cyclistes partent à la décou-
verte des paysages de la Provence Occitane : Vallée de la Cèze, 
les Gorges de l’Ardèche, la forêt domaniale de Valbonne.
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EN SAVOIR +
Inscriptions course  

du dimanche en ligne sur :  
www.gfprovenceoccitane.com 

Plus d’informations 
sur l’événement et lien 

d’inscription challenge Gravel :

www.provenceoccitane.com 

Restauration sur place grâce à 
l’espace food Trucks au sein du 
Parc Saint-Nabor de 12h à 18h

LE GRAN FONDO, C’EST AVANT TOUT LA GRANDE COURSE 
CYCLOSPORTIVE DU DIMANCHE, MAIS PAS QUE ! 

PORTRAIT D’UN PARTICIPANT,  
LES IMPRESSIONS DE NICOLAS RECZEK 

Nicolas participe à cet événement depuis 4 ans, en 
réalisant le Gran Fondo de 155 km. Il nous livre ses 
impressions : « Je reviens chaque année parce que je 
suis un coureur du coin : j’habite à Pont‑Saint‑Esprit, 
donc c’est vraiment une course à domicile. C’est 

l’occasion rare de vivre une épreuve organisée et sécurisée sur des 
routes que je connais par cœur. Et puis il y a l’aspect humain : on se 
retrouve au départ avec des amis, on partage le stress et l’excitation 
avant le départ, et on vit la journée ensemble. Entre le plaisir de rouler 
chez soi et l’ambiance, c’est devenu un rendez-vous incontournable 
pour moi. Ce que j’aime particulièrement, c’est le mélange sport + 
terroir : le marché de producteurs, le village expo, les food trucks et les 
animations donnent une atmosphère chaleureuse, presque festive, qui 
fait vraiment partie de l’identité de l’épreuve. »

Convaincus ? Alors, rendez-vous le week-end des 25 et 26 avril !

Nouveauté cette année : un 
challenge Gravel. Le samedi 25 avril 
à 13h30, Cornillon accueillera la 
première manche du challenge 
Gravel Provence Occitane. Un par-
cours exigeant de 70 km sur lequel 
les cyclistes pourront tester leurs 
limites tout en parcourant la vallée 
de la Cèze, et le nord-est du dépar-
tement. Un challenge qui allie esprit 
d’aventure et camaraderie dans une 
ambiance conviviale et compétitive.

Un rendez-vous festif dans le parc 
Saint-Nabor de Cornillon. Tout 
au long du week-end, dès 10h, le 
Parc Saint-Nabor se transforme en 
un espace de découvertes et de 
rencontres. Un grand marché de 
producteurs locaux permettra de 
savourer les délices du terroir : vins, 
miels, fromages, herbes aroma-
tiques, mais aussi savons, bougies 
et créations artisanales, reflétant 
tout le savoir-faire de la région.

Des animations viendront égale-
ment rythmer la journée, avec no-
tamment un espace dédié aux jeux 
en bois traditionnels. Pour prolon-
ger l’expérience en toute conviviali-
té, un espace Food Truck sera à dis-
position tout au long du week-end, 
permettant de se restaurer et de 
profiter pleinement de l’ambiance 
unique du Gran Fondo.
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L E  P O R T R A I T

Demandez le guide … 

composteur !
Un guide composteur est une personne-ressource 
sur son territoire, accompagnant la mise en œuvre 
d’opérations de réduction des biodéchets et de 
compostage de proximité.

#IlsFontLAgglo

INFOS PRATIQUES
Si vous êtes intéressé pour 
rejoindre les « 4 fantastiques » 
du compostage, n’hésitez 
pas  à contacter le service 
prévention et gestion des 
déchets au 04 66 90 58 00 
ou par mail à :

À Pont-Saint-Esprit, ce sont quatre référents de site de compostage 
partagé qui œuvrent bénévolement pour transmettre leur savoir, sen-
sibiliser les habitants, et entretenir en collaboration avec la Ville et l’ag-
glomération, les trois sites Tuilières, Jardin et Pitot.

Avec Laurence VALETTE, guide-composteur, nous détaillons leurs ac-
tions.

QU’EST-CE QUI VOUS A AMENÉ À DEVENIR 
GUIDE-COMPOSTEUR ?
« Quand j’ai emménagé dans le centre ancien de Pont Saint-Esprit, 
la redevance incitative de l’Agglomération se mettait en place. Ayant 
plutôt la fibre environnementale, j’y ai vu une opportunité de m’en-
gager pour contribuer à réduire le volume d’ordures ménagères des 
foyers, ce que le compostage permet à hauteur de 30%, ce n’est pas 
rien ! Mon ami Walter était aussi motivé, et nous avons très vite été 
rejoints par Fabien et Sophie. »

SANS MAUVAIS JEU DE MOTS, VOUS AVEZ 
APPRIS « SUR LE TAS » OU EN SUIVANT UNE 
FORMATION ?
« En nous intéressant au sujet, nous avons appris que l’agglomération 
proposait de suivre des formations de référent de site. Nous les avons 
suivis. Par la suite, on m’a également proposé celle de guide com-
posteur. J’ai obtenu cette certification après 6 jours de formation à 
Montpellier.

Cette formation nécessite un investissement personnel important car 
au-delà des thématiques qu’elle aborde et des connaissances qu’elle 
dispense, c’est surtout la transmission des informations, par le biais 
des animations, qui est attendu du guide certifié. »

DU COUP, EN QUOI 
CONSISTENT VOS 
INTERVENTIONS ?
« Nous avons plusieurs missions, 
dont l’entretien et le bon fonc-
tionnement des composteurs 
collectifs, en collaboration avec 
les agents territoriaux, et la sensi-
bilisation, notamment des jeunes 
publics. Nous réalisons des in-
terventions auprès des scolaires, 
mais aussi du grand public par 
exemple lors du marché pendant 
l’opération nationale «  Tous au 
compost ». L’idée est d’expliquer 
le fonctionnement et les avan-
tages du compost, de transmettre 
les bonnes pratiques et de lutter 
contre les aprioris que l’on peut 
avoir, comme les odeurs ou les 
petites bêtes du compost ! »

prevention.dechets@gardrhodanien.fr
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La démarche est collaborative et 
collective, destinée à améliorer 
la connaissance du patrimoine 
végétal remarquable de notre 
territoire. Les retours des utilisa-
teurs contribueront à améliorer 
cet outil au service de la biodi-

versité, et ce sera aussi l’occasion 
de mieux connaître les arbres qui 
marquent notre cadre de vie et 
constituent un atout pour l’envi-
ronnement.

La démarche cible les arbres, ou 

de groupements d’arbres isolés, 
qui pourraient être qualifiés de 
remarquables pour différentes 
raisons telles que leur taille, 
leur âge, leur rareté, leur valeur 
agricole ou encore leur impact 
paysager.

Recensement 
des arbres 

remarquables :  
à vous de jouer !

Par le biais d’un outil de cartographie 
en ligne, l’Agglomération propose aux 
habitants et aux connaisseurs du territoire 
d’inventorier les arbres remarquables. 

MARGOT TOURNADE, CHARGÉE DE PROJET 
BIODIVERSITÉ À L’AGGLOMÉRATION,  
NOUS EN DIT PLUS : 
« Chaque contributeur peut se rendre sur le site en ligne et renseigner 
un formulaire précisant plusieurs informations comme l’essence, la 
localisation… et joindre à minima une photo. Il est important de pré-
ciser qu’il n’est pas utile d’être spécialiste pour participer à cette 
action. En cas de doute (sur l’essence, la localisation, …), l’équipe en 
charge du projet pourra accompagner les participants et répondre à 
leurs questions.

Ensuite, nous procèderont à la validation des données avant la mise en 
ligne. Une fois ces étapes franchies, les arbres référencés seront locali‑
sés sur une carte accessible à tous. 

Nous poursuivons plusieurs objectifs dans l’initiative « arbres remar‑
quables de l’Agglo » : sensibiliser la population au patrimoine arboré, 
tester un premier outil participatif, dont les retours d’expérience pour‑
ront nourrir les dispositifs futurs, et bien sûr collecter des données sur 
notre patrimoine arboré pour mieux le protéger. »

EN SAVOIR +
Site de recensement : 

Contact  : 

biodiversite@gardrhodanien.fr

L E S  P A G E S  V E R T E S
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Retour d’expérience 
de la phase test  
du BOKASHI : validé !

Suite à la proposition d’expérimentation 
par l’agglomération, 15 participants ont 
testé pendant plusieurs mois le BOKASHI, 
méthode de fermentation des biodéchets 
de cuisine. Les résultats sont très positifs.

Nous vous avions présenté l’année 
dernière ce dispositif, qui est une 
alternative au compostage tradi-
tionnel, adaptée aux modes de vie 
urbains, permettant de compos-
ter les déchets de sa cuisine, tels 
que les restes alimentaires, fruits, 
légumes…15 foyers de l’agglomé-
ration l’ont  testé bénévolement 
depuis l’été dernier et ont confir-
mé l’intérêt de ce dispositif. 

Lidwine QUEYRANNE, chargée 
de mission « gestion des biodé-
chets » à l’agglomération, nous le 
confirme : « Les retours sont très 
positifs. Les personnes qui l’ont 
testé apprécient vraiment l’outil. 
Le panel que nous avons créé 
répondait à plusieurs critères 
comme le nombre de personne 
dans le foyer, le lieu géogra-
phique, l’absence de composteur 
collectif à proximité… et tous les 
retours sont vraiment positifs. 

Même en plein été, avec la cha-
leur et les départs en vacances.

Avec le BOKASHI, pas de bé-
bêtes qui peuvent être un frein 
(moucherons, asticots…), et pas 
d’odeur, sauf à la récupération du 
jus qui a une odeur un peu forte, 
comme du vinaigre.

Son usage est très facile. Le jus 
extrait part dans les canalisa-
tions ou enrichit vos plantes, et 
le biodéchet compacté dans les 
ordures ménagères ou à l’es-
pace dédié de la déchetterie de 
Saint-Nazaire. Il ne faut pas, en 
revanche, le mélanger à un autre 
compost, car les techniques ne 
sont pas les mêmes.

Seul point d’amélioration à 
prendre en compte : le poids. 
Pour certaines personnes, le saut 
de 15 litres était trop lourd une 
fois plein. Nous proposerons 

donc 2 formats : 8 et 15 litres. A 
titre indicatif, pour un foyer de 
2 personnes consommant des 
produits frais, il faut 3 à 4 mois 
pour remplir le format 15 litres. »

Un nouveau procédé, facile et 
peu contraignant, que proposera 
l’Agglomération cette année pour 
réduire les déchets, sur le même 
modèle que les composteurs 
individuels subventionnés. Un 
mode d’emploi sera fourni pour 
un bon usage. Vous pourrez 
prochainement vous inscrire sur 
le site de l’agglomération à la 
rubrique Environnement.

EN SAVOIR +
Vous pouvez écrire par mail à  : 

l.queyranne@gardrhodanien.fr  

Comment composter ses déchets lorsque l’on n’a pas d’extérieur ?
Nous savons qu’avec le compostage des déchets alimentaires, nous réduisons au minimum de 30% le 
volume de nos ordures ménagères. Mais comment faire lorsqu’on n’a pas de jardin ou d’extérieur ? Une 
des réponses possibles : le BOKASHI. 
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Ici nos communes

Au programme :  

La Garde Cycle,  
une déambulation poétique  

et décalée, 

Le Rétro Bécane Show,  
un spectacle de théâtre 

acrobatique totalement déjanté, 

Les Sophies,  
qui feront vibrer les rues 

sur échasses et accordéon.

Et ce n’est pas tout : tout le week 
end, le public retrouvera les musi-
ciens, les soudeurs sculpteurs, les 
artistes exposants, sans oublier les 
manèges et le petit train qui feront 
la joie des familles. Sur place, une 
buvette et de la restauration permet-
tront de profiter pleinement de cette 
ambiance festive.

Gratuit et ouvert à tous, le festival se 
veut également pédagogique, offrant 
une belle immersion dans la création 
artistique sous toutes ses formes.

SABRAN | FESTIVAL ART’RÉCUP,  
UNE 16e ÉDITION PLEINE DE SURPRISES ! 

BAGNOLS-SUR-CÈZE  | LES CÈZ’TIVALES,   
UNE TRENTAINE DE SOIRÉES POUR VOTRE ÉTÉ

BAGNOLS-SUR-CÈZE

THÉÂTRE DE VERDURE DU MONT-COTTON

WORLDS APART
MARIO (IMAGES)

O-ZONE    
BERNARD MINET

INDRA
ZOUK MACHINE

SUPERFUNK

10.07.2026 11.07.2026 22.08.2026

Réservations en ligne : bagnolssurceze.fr
Rejoignez nous : 

BEN MAZUÉ
HÉLÈNE
SÉGARA

Organisé par l’association Arts’Musant, le festival Art’Récup revient 
pour une 16e édition qui s’annonce haute en couleurs ! 

Rendez vous les 23 et 24 mai, 
de 10h à 22h le samedi  

et de 10h à 18h le dimanche,  
à la salle de la Péligouse  

de Donnat.

Programme complet :  
artrsmusants.com 

06 85 69 09 53

À Bagnols, l’été sera culturel et festif. Avec d’abord les trois grands 
concerts du théâtre de verdure du Mont-Cotton. Une programmation 
qui séduira toutes les générations. C’est le formidable Ben Mazué, 
artiste montant de la scène française qui ouvrira le bal le 10 juillet suivi 
d’Hélène Ségara qui fêtera ses 30 ans de carrière le 11 juillet. Enfin, 
le 22 août, les fans des années 80 et 90 auront droit à un plateau 
exceptionnel avec Worlds Apart, O-Zone, Zouk Machine, Indra, Mario 
(Images), Superfunk et Bernard Minet. Concerts à 20h30, tarifs de 10-
30€, en ligne sur bagnolssurceze.fr. 

Deux autres grandes soirées, gratuites seront proposées place Mallet, 
le 14 juillet avec l’orchestre One-Shot Live et le 25 août avec DJ Albass.

Les Cèz’tivales ce sont aussi de nombreux spectacles et animations 
gratuits dans divers lieux de la ville : concerts et cinéma en plein air, 
théâtre sous les étoiles, marchés nocturnes avec animation musicale 
ou encore spectacles de cirque.
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CORNILLON | LE MINI FESTIVAL 
INTERGALACTIQUE DE CLOWN 
REVIENT LE 13 JUIN !

CET ÉTÉ, NOTRE TERRITOIRE VA VIBRER !
Les beaux jours s’annoncent festifs avec une programmation estivale 
qui promet de faire bouger tout le territoire.

Dès votre arrivée, l’ambiance sera 
donnée avec un accueil en mu-
sique. Puis à 20h, place au fou rire 
garanti avec Les Deux Autres, un 
spectacle irrésistible porté par Ri-
cardo Lo Giudice et Matthieu Pil-
lard, membres des célèbres Chiche 
Capon. La soirée se poursuivra 
avec le Bal à Facettes, une boum 
géante et débridée ouverte à tous, 
animée par la compagnie Calame 
Alen : impossible de ne pas se lais-
ser entraîner sur la piste !

Pour reprendre des forces, un es-
pace restauration proposera des 
produits locaux et bio végétariens 
et carnivores. Et cerise sur le nez 
rouge : le mini FIC est fièrement 
zéro déchet !

Événement gratuit, ouvert à tous, 
cette soirée est propulsée par la 
compagnie Née au Vent. La par-
ticipation se fait au chapeau : 
pensez à prévoir de la monnaie 
ou des lingots d’or pour les plus 
généreux (pas de CB sur place) 

Préparez vos zygomatiques, le Festival Intergalactique de Clown re-
vient dans sa version mini, mais avec une maxi dose de bonne humeur 
! Le samedi 13 juin, de 19h à minuit, la cour du château de Cornillon se 
transformera en terrain de jeu clownesque pour une soirée qui s’an-
nonce inoubliable.

festivalintergalactiqueclown@gmail.com

Site : neeauvent.com/minific26

Maison Rivier 
4 & 5 juin,  

soirées Sunset à Chusclan !

Top départ le 4 juin à 19h30 avec 
un concert exceptionnel de Petit 
Biscuit à la Maison Rivier à Chus-
clan. Tarif : 39,90 €
Billetterie : Yurplan

Le lendemain 5 juin, place à Yann 
Muller… mais attention, le concert 
affiche déjà complet ! 

Infos : Facebook @Maison Rivier

Festival du Gub
12 juin

à Saint-Laurent de Carnols !

Ambiance garantie à la ferme du 
Gubernat avec un concert de 
Deluxe, suivi de Baba Music.

Rendez-vous à 19h,  
827 route de Salazac  
à Saint-Laurent-de-Carnols.  
Tarif : 32 € 
Infos : lesestivalesdugub.com

El Sueno Festival
3 & 4 juillet

à Saint-Gervais !

Deux soirées, deux 
ambiances pour 
ce festival installé 
au domaine de la 
Naste !

Le 3 juillet : une nuit électro 
avec Antoine Clamaran en tête 
d’affiche, accompagné du duo 
montpelliérain Supermassive
Tarif : 12,50 €. 

Le 4 juillet : Cap sur les rythmes 
latinos avec Lucenzo, les Gipsy 
Mariano los Cortes, une chan-
teuse aux inspirations italiennes 
et deux DJ pour prolonger la fête. 
Tarif : 18 €. Billetterie sur Shotgun 
– Restauration, buvette et par-
king gratuit sur place.

Infos : Facebook @El Sueno festival

Cet été, préparez vous : ça va bouger !

p 17DirectAgglo #78 - Printemps 2026 



LE CONSEIL DE DÉVELOPPEMENT

L’actualité du CODEV*

Bilan et renouvellement

À l’occasion de ce bilan, il a été 
rappelé que la délibération du 
Conseil Communautaire qui a 
créé le CODEV stipulait qu’il était 
instauré pour la durée du mandat 
en cours, ce qui signifie qu’il prend 
fin avec les élections de 2026.

L’activité de ce début d’année sera 
consacrée à la participation aux 
différents groupes de travail et 
COPIL organisés par l’Aggloméra-
tion ainsi qu’à une réflexion sur la 
composition, les missions et l’or-
ganisation du CODEV « 2ème géné-
ration ».

Dans cette optique, une déléga-
tion s’est déplacée à Carcassonne 
à l’assemblée générale de la coor-
dination régionale des CODEV 
d’Occitanie, et a participé à un 
atelier dont l’objectif était de ré-

fléchir aux améliorations à appor-
ter au fonctionnement actuel.

Les réflexions ont notamment 
porté sur :

• �La composition du CODEV, le 
profil des membres, leur engage-
ment

• �L’animation : qui, comment ?

• �Le rôle

• �Le fonctionnement (réunions, 
avis rendus, retours des élus, …)

• �La perception du CODEV par la 
population

Les participants ont développé 
leurs avis et propositions en les 
séparant en trois catégories : 

ce qui fonctionne très bien, ce qui 
ne fonctionne pas trop mal mais 
qu’il faudrait améliorer, et ce qui 
ne fonctionne pas.

De tous ces travaux, il ressort que 
la réinstallation du prochain CO-
DEV doit être construite comme 
un moment qui pose le cadre et 
l’esprit du mandat, clarifie son 
rôle, installe une dynamique de 
travail et conditionne l’envie de 
s’engager dans la durée.

#ActeursDuTerritoire
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*Conseil de Développement

POUR CONTACTER 
LE CODEV : 

Le Conseil de 
Développement (CODEV)  
est une instance d’analyse 

et de réflexion sur des 
questions d’intérêt commun 

relatives au territoire. 

Vous pouvez échanger 
directement avec eux sur 

l’adresse mail :  
codev@gardrhodanien.fr

En fin d’année dernière, les membres du CODEV se sont réunis 
en séance plénière pour faire un bilan de leurs activités de l’année 
écoulée. En 2025, les bénévoles du CODEV ont participé à 
32 réunions sur des sujets d’intérêt locaux, mais également sur des 
réflexions portées au niveau régional ou national.
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La recette des Cheffes 
Mélanie Douchy et Cloë Charpail 

Mélanie Douchy a toujours associé plai-
sir et cuisine. Après un bac littéraire, elle 
se lance dans un CAP pâtisserie, puis 
complète sa formation en manage-
ment et communication. Un parcours 
guidé par la curiosité et l’envie de créer.

Cloë Charpail, autodidacte, travaille 
dans plusieurs restaurants locaux, à 
Aiguèze et Pont-Saint-Esprit où elle 
se forge son identité culinaire. Ses 
voyages et rencontres nourrissent 
une cuisine instinctive, généreuse et 
pleine de personnalité. 

C’est au restaurant C’est dans la boîte 
que leurs chemins se croisent. Méla-
nie saisie l’opportunité de reprendre 
l’établissement en 2022. Cloë, déjà 
dans l’équipe, rejoint naturellement 
cette nouvelle aventure. 

Depuis, les deux cheffes forment un 
duo complice et complémentaire. 
Leur restaurant, est une terrasse ou-
verte sur un écrin de verdure, un lieu 
où le mot pause retrouve son sens. Ici, 
tout est fait maison à partir de produits 
locaux, frais et de saison. Chaque se-
maine, elles imaginent des menus 
gourmands et créatifs qui racontent 
leur envie de partager, de surprendre 
et de faire plaisir. Les retours des 
clients, nourrissent leur inspiration.

Engagée, Mélanie fait vivre l’écologie au 
quotidien : tri, compost et moins de dé-
chets… des petits gestes qui comptent ! 
Pour les plats à emporter, chacun peut 
venir avec ses propres contenants. 

L’équipe vous accueille, toute l’année 
du lundi au vendredi, de 12h à 14h, sur 
place ou à emporter. Et pour vos évè-
nements, pensez au service traiteur…

Mieux vaut réserver : l’adresse a le 
don de fidéliser !

Restaurant C’est dans la boîte

Zone de Berret, 

580 Av. de l’Hermitage, 

30200 Bagnols-sur-Cèze

06 27 66 75 89

Carottes rôties au miel & Zaatar :
• 8 carottes moyennes
• 2 c. à s. de miel liquide,
• 2 c. à s. d’huile d’olive,
• 3 c. à café de Zaatar. 

Préchauffer votre four à 200°C.

Éplucher et couper les carottes en 
rondelles puis les mélanger à l’huile 
d’olive, au miel et au Zaatar. 

Étaler sur une plaque et enfour-
ner environ 20 minutes. Remuer à 
mi-cuisson pour une caramélisa-
tion homogène.

Feta fouettée au yaourt grec :
• 200g de feta,
• 200g de yaourt grec

Dans un bol, émietter finement la 
feta. Ajouter le yaourt grec et fouet-
ter énergiquement jusqu’à ce que 
la texture soit crémeuse et légère-
ment granuleuse. Réserver au frais.

Gaufres aux épinards :
• 200g de farine,
• 1 sachet de levure chimique, 
• 2 œufs, 
• 250ml de lait demi-écrémé, 

• 150g de pousses d’épinards frais, 
• 50g de beurre fondu, 
• 1 pincée de sel 

Mixer les épinards frais avec le lait 
jusqu’à obtenir un liquide vert in-
tense. Mélanger la farine, la levure 
et les œufs puis y ajouter progressi-
vement, tout en fouettant, le liquide 
vert et le beurre fondu. Cuire les 
gaufres dans un gaufrier bien chaud 
3 à 4 minutes.

Finition et le dressage : Dans une 
assiette, déposer de la salade assai-
sonnée à votre goût, puis la gaufre 
chaude surmontée d’une couche 
de feta fouettée et de rondelles de 
carottes rôties. Terminer avec des 
pistaches concassées et une der-
nière pincée de Zaatar pour souli-
gner les saveurs

Bon appétit !

Gaufres Vertes  
à l’Épinard, Carottes  
au Zaatar & Feta 
Fouettée au Yaourt Grec

#NosChefsOntDuTalent

LE VIN QUI VA BIEN…

IGP GARD - Rouge 
Domaine des Cèdres  
du Vignoble de Bastet  
à Sabran

À Sabran, Julie et Nicolas Au-
bert Richarme, descendants de 
vignerons pionniers en biody-
namie, ont étoffé et façonné 
leur vignoble dans le respect 
de l’environnement. Ce vin aux 
accents de fruits rouges et de 
fraises des bois, qui s’achève 
sur des touches de litchi et 
d’agrumes, vient, avec ses ta-
nins ronds, apporter simple-
ment la gourmandise idéale à 
cette assiette printanière.

L A  R E C E T T E  D U  C H E F

4 PERS - Préparation : 40 mn
Cuisson : 30 mn
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