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CINÉ 102
Pont-Saint-Esprit



LES DATES CLÉS

> �17 OCTOBRE  
DE 8H30 À 17H
Le Rallye des 3 crus, au cœur 
des vignobles des 3 crus du 
territoire : Laudun, Tavel et Lirac.

> �23 NOVEMBRE 
DE 14H À 20H30
Le 1er Forum de l’entrepreneur

Office des entreprises,  
Bagnols-sur-Cèze

> �25 NOVEMBRE 
DE 18H
Conférence sur l’art-thérapie 
organisée par le Conseil 
de développement, Centre 
hospitalier, Bagnols-sur-Cèze

> �14 DÉCEMBRE  
DE 18H
Conseil communautaire, 
Forum de Laudun-l’Ardoise

L ’ É D I T O

RETROUVEZ NOUS 

SUR NOTRE SITE

gardrhodanien.fr 

et sur les  réseaux sociaux

ous sommes prêts. Prêts à accueillir les grands projets industriels 
de demain, qui contribueront à la réindustrialisation de notre pays 

et à la décarbonation de son énergie. 

Il y a soixante-dix ans, le Gard rhodanien devenait le berceau du 
nucléaire français. Cette histoire, c’est la nôtre, nous en sommes 
fiers et nous voulons la perpétuer. Car il y a ici des atouts décisifs, 
à commencer par un écosystème d’entreprises aux compétences 
reconnues. 

Ces atouts parlent pour nous, et font qu’une entreprise comme MGH 
Energy a choisi notre territoire, mais le Gard rhodanien ne compte pas 
s’arrêter là : notre territoire est en ordre de marche pour accueillir des 
démonstrateurs et têtes de série de SMR/AMR. L’acte II de Marcoule 
doit devenir une réalité.

Nous soutenons également nos voisins du Tricastin pour l’obtention 
d’une paire d’EPR2, un grand projet porteur d’avenir. Car je suis 
convaincu d’une chose : nos destins sont liés.

Cela passe aussi par l’encouragement à l’innovation, via le Cleantech 
Booster, avec la Cleantech Vallée, pour attirer et faire grandir les 
startups ici, chez nous. Et pour aller plus loin, nous travaillons à 
la création d’une Société d’investissement pour l’innovation, une 
S2I, pour mobiliser des capitaux publics et privés et accompagner 
financièrement les entreprises dans leur amorçage, leurs innovations 
et leurs projets d’envergure. 

Vous l’aurez compris, je suis fermement convaincu que pour 
entreprendre, pour investir, pour innover, pour grandir, c’est ici, dans 
le Gard rhodanien, qu’il faut être. Saint-Exupéry écrivait : « Pour ce qui 
est de l’avenir, il ne s’agit pas de le prévoir, mais de le rendre possible. »  

Notre territoire a de l’avenir, à nous désormais de le rendre possible. 

Christophe SERRE

Président  
de l’agglomération 
du Gard rhodanien

N
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Rentrée 
économique :
des synergies durables  
qui renforcent l’attractivité 
du territoire

Chaque année, le salon « POP » (pour Provence Occitane Proactive) met 
sous les projecteurs les acteurs économiques du Gard rhodanien au Forum 
de Laudun-l’Ardoise, au travers du salon professionnel, des rendez-vous 
d’affaires, des remises de prix et de la très courue soirée business.

Le Collectif, qui regroupe onze associations 
d’entreprises et de commerçants du 
Gard rhodanien, a coorganisé, avec 
l’Agglomération et la CCI, la 4e édition 
du salon POP le 24 septembre dernier au 
Forum de Laudun-l’Ardoise. 

Au cœur de cet événement cette année :  
l’ouverture aux territoires voisins avec, 
notamment, près de la moitié des 
exposants du salon extérieurs au Gard 
rhodanien.

p 4 DirectAgglo #80 - Automne  2026 

L E  D O S S I E R



LA JOURNÉE S’EST DÉROULÉE AUTOUR  
DE PLUSIEURS TEMPS FORTS

LE PRÉSIDENT DE L’AGGLOMÉRATION, CHRISTOPHE SERRE, A 
PRÔNÉ L’OUVERTURE POUR ASSURER L’AVENIR DU TERRITOIRE

En complément du salon professionnel qui a regroupé plus de 
60 exposants, des sessions de rendez-vous ont permis aux entreprises 
de rencontrer leurs actuels et futurs partenaires. Un « speed meeting 
recrutement », quant à lui, a permis aux recruteurs de rencontrer 
jusqu’à 10 profils qualifiés en fonction de leurs besoins. 

Un atelier de travail axé sur les ressources humaines s’est déroulé en 
matinée autour de la thématique « Traiter les sujets sensibles ».

Lors de l’inauguration, en fin de matinée, de nombreuses personnalités 
étaient présentes autour du Président de l’Agglomération Christophe 
SERRE, parmi lesquelles Jean-Louis CHAUZY, Président du Conseil 
économique, social et environnemental Occitanie, Eric GIRAUDIER, 
Président de la CCI du Gard, ou encore Jalil BENABDILLAH, Vice-
président de la Région en charge de l’Économie.

Lors de sa prise de parole, le 
Président a rappelé l’impor-
tance de l’ouverture aux autres 
territoires : « Le thème de cette 
4e édition du POP, s’ouvrir pour 
grandir, fait écho à l’actualité  : 
nous travaillons de concert 
avec les élus voisins de la 
Drôme, du Vaucluse et de l’Ar-
dèche en soutien actif à l’im-
plantation d’une paire d’EPR2 à 
Tricastin. Dans le même temps, 
nos voisins nous soutiennent 

pour l’obtention de démons-
trateurs/têtes de série de SMR/
AMR à Marcoule. 

Nous sommes associés au Co-
mité stratégique mis en place 
à Tricastin pour l’EPR2, et nous 
sommes moteurs sur le Comi-
té stratégique installé cet été 
par la préfecture pour la filière 
nucléaire du Gard rhodanien. 
En quelques mots : nos des-
tins sont liés. Nous sommes 
prêts, ensemble, à accueillir 

ces grands projets porteurs 
d’emploi, de développement 
économique et plus largement 
d’avenir pour nos territoires. 

Nous sommes reliés par le 
Rhône, et par une ambition 
partagée : concilier développe-
ment économique, réindustria-
lisation et énergie souveraine 
décarbonée. Marcoule est le 
berceau du nucléaire français, 
et il en est l’avenir. »
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Cela a aussi été l’occasion d’évo-
quer les grands projets des années 
à venir en matière économique, 
à commencer par l’implantation 
de MGH Energy à l’Ardoise : un 
projet innovant qui participe de 
l’ambition de positionner notre 
territoire comme le premier pôle 
énergétique d’Occitanie.

Il a rappelé également toutes les actions de l’Agglomération, au quotidien, destinées à soutenir l’activité 
économique, permettre son développement, et attirer de nouveaux porteurs de projets : l’implication de 
l’Office des entreprises, le partenariat avec la CleanTech Vallée, qui les accompagne dans l’innovation, 
ou encore la démarche de marketing territorial Prov’Occ, qui vise à attirer, recruter et fidéliser les nou-
veaux talents, tout en faisant la promotion du territoire et de son attractivité.

Pour terminer son intervention, le Président a précisé : 

« Nous lançons lors de cette rentrée économique un grand chantier 
structurant, celui de notre projet de territoire, notre feuille de route 
pour le mandat qui s’ouvre. Le développement économique y prendra 
toute sa place. Notre volonté est d’associer à ces réflexions les forces 
vives du territoire, notamment les acteurs économiques. Cette rentrée 
économique marque le lancement de ce processus, qui doit aboutir à 
un projet partagé et fédérateur. »

EN SAVOIR +
OFFICE DES ENTREPRISES 

ZA de l’Euze - 169 Rue Fernand 
Jarrie - Bagnols-sur-Cèze

Tél. 04 66 79 38 00 

officedesentreprises.fr  
contact.eco@gardrhodanien.fr

ZOOM SUR L’OFFICE DES ENTREPRISES : 
UN OUTIL ÉCONOMIQUE DYNAMIQUE ! 

Son rôle est de faciliter la vie des entreprises et d’être au service des 
structures économiques. C’est le lieu ressource en matière écono-
mique et l’interlocuteur de toutes les démarches entrepreneuriales.

L’Office s’appuie sur son réseau de partenaires : CCI, chambre de mé-
tiers, chambre d’agriculture, Initiative Gard, ADIE, France Active, ex-
perts-comptables, avocats, collectifs d’associations d’entreprises… 
avec lesquels des permanences sont organisées sur place.

Au programme : des stands thé-
matiques réunissant les principaux 
acteurs de l’accompagnement, du 
financement et du développement 
économique, des ateliers pratiques 
sur des sujets concrets (finance-
ment, numérique, intelligence ar-
tificielle, facturation électronique, 
statuts…), ainsi qu’un temps de 
networking autour d’un buffet. Un 
rendez-vous placé sous le signe de 
l’échange, de l’information et du 
développement des entreprises.

L’Office des entreprises, c’est 
aussi l’Espace Coworking, un 
espace de travail partagé de 70m2 
modulables, avec des services in-
clus : connexion internet, repro-
graphie, sanitaires et douche… ainsi 
qu’un espace restauration avec ré-
frigérateur, micro-ondes, cafetière 
et bouilloire en libre accès avec 
café et thé à volonté !

Un évènement fort à l’Office : le premier Forum de l’Entrepreneur 
du Gard rhodanien !

Le lundi 23 novembre, de 14h à 20h30, l’Office des Entreprises 
accueille cette première édition organisée par l’Agglomération avec 
ses partenaires économiques. Elle s’adresse aux porteurs de projet, 
jeunes entreprises et dirigeants souhaitant développer leur activité.

L’Office mène également des actions pour favoriser les ren-
contres et les échanges entre professionnels : réunions théma-
tiques, ateliers ou P’tits déj gratuits. Les prochains rendez-vous à 
noter sont :

• �Mardi 13 octobre de 8h30-10h : Petit Déj’ sur le thème  
du business plan

• �Jeudi 15 octobre de 9h-12h : Atelier sur le thème de  
la micro- entreprise

• �Mardi 17 novembre de 13h30-17h30 : Atelier sur le thème d 
es objectifs à définir pour 2027

• �Mardi 08 décembre de 8h30-10h : Petit Déj’ sur le thème  
de la facturation électronique 
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A U  C Œ U R  D E  L ’A G G L O#AuCoeurDeNosActions

« Le site est performant, nous réali-
sons à peu près 60 millions d’euros 
de chiffre d’affaires annuel et ex-
portons 85% de notre production, 
principalement en Allemagne, et 
dans d’autres pays européens. Nous 
avons un fort enjeu d’attractivité ici, 
car l’agroalimentaire n’est pas vrai-
ment une spécialité locale ! Nous 
travaillons beaucoup sur l’amélio-
ration des conditions de travail et 
la prise en compte de la pénibilité. 

Nos autres grands sujets sont liés 
aux aspects environnement, RSE et 
sécurité, comme dans l’ensemble 
des sites du Groupe. »

Pascal est investi dans la vie locale, 
son entreprise est adhérente du 
groupement GRISBI, et il est à titre 
personnel au conseil d’administra-
tion de l’association Port l’Ardoise, 
association des entreprises de la 
zone. Au-delà de sa vie profession-

nelle, il est également président d’un 
club de Padel à Bagnols-sur-Cèze.

À 53 ans, Pascal Fontanille aspire 
à continuer d’œuvrer pour Pop-
pies Bakeries : « Depuis le début, 
je ne le vis pas comme un travail 
mais comme une aventure. Nous 
avons démarré à quelques-uns et 
certains, comme moi, sont toujours 
là  ! Dans nos métiers, c’est assez 
exceptionnel ! »

And the winner is …*

Lors du salon POP du mois de septembre, Pascal Fontanille, directeur du site de Laudun-
l’Ardoise de Poppies Bakeries a reçu le Collectif d’Or rayonnement national.

* Et le gagnant est …

Pascal Fontanille, directeur du site, natif de Bagnols-sur-Cèze, est présent dans l’usine 
depuis près de 25 ans. Il y est arrivé en 2002, en provenance d’un autre groupe agroali-
mentaire. Il se souvient : « Lorsque je suis arrivé dans l’usine, nous étions 22 personnes. 
Aujourd’hui, nous sommes 300 ! » D’abord responsable de la production, et de la supply 
chain (en français, « chaîne d’approvisionnement » : soit l’ensemble des étapes, des res-
sources et des processus nécessaires à la création et à la distribution d’un produit), il a 
pris la direction du site il y a 4 ans.

Chaque année, le salon « POP » 
est aussi un temps de valorisation 
des initiatives économiques et des 
belles réussites entrepreneuriales 
à travers les prix « Collectif d’Or ».  

Pour le Collectif d’Or rayonne-
ment national, prix remis par l’Ag-
glomération et la CCI du Gard, le 
lauréat 2026 est Pascal Fontanille, 
directeur du site de Poppies Bake-
ries à Laudun-l’Ardoise. 

Poppies Bakeries est un groupe 
familial créé il y a 50 ans, qui 
possède 14 sites de fabrication 
et emploie plus de 1 500 
collaborateurs en Europe et aux 
États-Unis. Son activité consiste en 

la fabrication de biscuits, de gâteaux 
surgelés et de pâtisserie industrielle, 
commercialisés chez les grands 
distributeurs européens et dans plus 

de 64 pays. À Laudun, l’usine a été 
construite en 2001 et l’activité est 
centrée sur la fabrication de donuts 
pour des marques de distributeurs.
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Les BrèvesLes Brèves

BIENVENUE AUX NOUVEAUX HABITANTS  
DU GARD RHODANIEN

LE PROJET ALIMENTAIRE TERRITORIAL SE MET EN ACTION

Le 7 octobre dernier, l’Agglo-
mération du Gard rhodanien a 
accueilli ses nouveaux habitants 
lors d’une soirée conviviale or-
ganisée au Domaine Céladon à 
Pont-Saint-Esprit.

Cette rencontre a permis de pré-
senter le territoire, ses services et 
ses atouts, tout en favorisant les 
échanges entre les nouveaux ar-
rivants, les élus et les agents de 

l’Agglomération. Les participants 
ont également reçu un kit de 
bienvenue avant de partager un 
moment convivial autour de pro-
duits locaux.

À travers cette initiative, l’Agglo-
mération confirme sa volonté 
d’accompagner les nouveaux ha-
bitants dans leur installation et de 
renforcer leur intégration au sein 
de la vie locale.

L’Agglomération poursuit le déploiement 
de son Projet Alimentaire Territorial (PAT), 
une démarche qui vise à rapprocher pro-
duction locale, alimentation de qualité et 
consommation responsable. 

Soutenu par de nombreux partenaires du 
territoire, le PAT développe des actions au-
tour de l’agriculture locale, de l’éducation 
à l’alimentation, de la restauration collec-
tive et de l’accès à une alimentation saine 
pour tous. Tout au long de l’année, des 
événements, ateliers et rencontres seront 
proposés aux habitants pour valoriser les 
savoir-faire locaux et accompagner la tran-
sition alimentaire du territoire.

Plus d’infos 
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Les Brèves
#NousSommesLAgglo

CULTURE LA TARIFICATION 
SOCIALE ENTRE EN VIGUEUR 

AU CONSERVATOIRE PASSE MURAILLE : L’INSERTION 
AU SERVICE DU TERRITOIREUne nouvelle grille tarifaire, plus juste, est entrée 

en vigueur au 1er septembre pour le Conservatoire 
de musique, danse et théâtre du Gard rhoda-
nien. Désormais, la tarification prend en compte 
4 tranches de revenus, les deux premières béné-
ficiant d’une réduction de 50 % pour la première 
et de 25 % pour la seconde. La troisième reste in-
changée, et la quatrième connaît une majoration 
de 15 %. Ce système de tarification, déjà appliqué 
dans les crèches et accueils de loisirs, a pour but 
de lever les freins à l’inscription, pour rendre ac-
cessible à tous l’enseignement artistique. Pour 
mémoire, le Conservatoire propose une ving-
taine de disciplines instrumentales diversifiées, du 
classique aux musiques actuelles, du chant, de la 
danse classique, du modern jazz depuis deux ans 
et du théâtre depuis l’année dernière.  

Depuis 2013, l’Agglomération du Gard rhodanien 
accompagne les actions de l’association Le Passe 
Muraille, qui associe insertion professionnelle et 
réalisation de projets utiles aux communes. 

Le 30 juin dernier, les réalisations 2025 de l’ate-
lier numérique et des chantiers d’insertion ont 
été présentées en présence des partenaires, dont 
le préfet du Gard et le Conseil départemental 
du Gard. Deux réalisations ont notamment été 
découvertes sur le terrain : un bassin à Saint-
Alexandre et un abribus à Carsan. À travers ces 
actions, l’Agglomération contribue à favoriser le 
retour à l’emploi tout en répondant aux besoins 
concrets du territoire.

Préserver la qualité de l’eau 
commence aussi dans nos jar-
dins. Mercredi 16 septembre à 
Saint-Gervais, une matinée d’in-
formation et d’échanges a per-
mis de sensibiliser habitants, élus 
et agents techniques aux bonnes 
pratiques pour jardiner tout en 
protégeant notre environnement 
et notre ressource en eau.

Organisée par l’Agglomération 
du Gard rhodanien, la Chambre 
d’Agriculture et l’association 
«  Soignons la Terre, Soignons 
les Hommes », cette rencontre a 
proposé des conseils simples et 
accessibles : limiter l’usage des 
produits chimiques, privilégier 

le désherbage manuel ou mé-
canique, arroser avec mesure, 
choisir des plantes adaptées au 
climat ou encore pailler les sols 
pour conserver leur humidité. 
Cette initiative s’inscrit dans une 
démarche engagée depuis 12 
ans à Cornillon, Saint-Gervais et 
Saint-Marcel-de-Careiret pour 

préserver la qualité de l’eau po-
table. Elle contribue aujourd’hui 
à sensibiliser l’ensemble des ha-
bitants aux enjeux liés à la pro-
tection de cette ressource es-
sentielle. Au jardin comme au 
quotidien, chaque geste compte 
pour préserver l’eau aujourd’hui et 
pour les générations futures.

PRÉSERVER L’EAU, L’AFFAIRE DE TOUS !
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L A  P R O V E N C E  O C C I TA N E

Un bilan de l’été 
touristique  
en demi-teinte

Météo, pouvoir d’achat, impact de 
l’actualité : des facteurs externes de 
plus en plus déterminants pour les 
destinations et les acteurs du secteur 
touristique

Dès le mois de mai, les visiteurs ont affiché une présence plus dis-
crète et ont commencé à modifier leurs habitudes de consommation. 
S’ils ont largement fréquenté et profité des commerces et services lo-
caux, ils ont en revanche boudé les tables des restaurants, marquant 
un premier frein dans leurs dépenses de loisirs. 

En juin, l’affluence touristique globale a continué à se tasser. Les va-
canciers présents ont cependant retrouvé le chemin de la restaura-
tion, s’accordant de nouveau des repas à l’extérieur. En contrepartie, 
ils ont moins fréquenté les offres d’activités et de loisirs. 

Au cœur de l’été, la destination s’est avérée plus tranquille qu’à l’ac-
coutumée, témoignant d’arbitrages de plus en plus stricts de la part 
des voyageurs. Ces derniers ont notamment réduit leurs dépenses 
liées aux loisirs, aux sorties au restaurant et aux achats dans les bou-
tiques. Ils ont en revanche poussé plus régulièrement les portes des 
offices de tourisme, à la recherche notamment de conseils, de bons 
plans ou d’alternatives gratuites pour optimiser leur séjour. Au mois 
d’août, les visiteurs ont limité leurs séjours dans les hébergements tra-
ditionnels ainsi que leurs sorties au restaurant. Leur consommation 
s’est recentrée de manière très pragmatique et quasi exclusive sur les 
commerces et les services de proximité, devenus les principaux bé-
néficiaires de leur budget estival.

La saison estivale 2026 a offert un visage plus calme qu’à l’ac-
coutumée, marquant une évolution notable dans le comporte-
ment et les choix des vacanciers tout au long de l’été. 

(Sources : enquêtes de conjoncture de Gard Tourisme)
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EN SAVOIR +

Tarif : 35 € par équipage

Réservation en ligne 
obligatoire : 

Tél. 04 66 39 44 45  
ou 07 61 26 16 79

boutique.provenceoccitane.com/
animation/rallye-des-trois-crus 

APRÈS NOS ANIMATIONS ESTIVALES, 
PROLONGEZ L’EXPÉRIENCE AVEC NOTRE 
NOUVEL ÉVÉNEMENT : LE RALLYE DES 3 CRUS ! 

Dans le cadre de l’événement national 
« Vignobles en Scène » porté par la Fédération 
Vignobles & Découvertes, le territoire des 
Côtes du Rhône Gardoises annonce la tenue 
du Rallye des 3 Crus, programmé le samedi 
17 octobre 2026 de 8h30 à 17h.

Cette journée œnotouristique inédite invite 
le grand public à découvrir de manière 
ludique et autonome le terroir exceptionnel 
des appellations Laudun, Lirac et Tavel. 

En immersion au cœur des paysages d’automne, cet événement est 
une véritable célébration du patrimoine, des paysages et du savoir-
faire vigneron, amenant un public d’amateurs directement au cœur 
des domaines.

RETOUR D’ENQUÊTES AUPRÈS  
DE NOS PROFESSIONNELS DU TOURISME : 
L’enquête menée auprès de professionnels, partenaires de l’office de 
tourisme Provence occitane, fait ressortir une saison 2026 marquée 
par une contraction de l’activité touristique, fortement influencée par 
la météo, le pouvoir d’achat et le traitement médiatique de l’actualité. 

Évolution de la fréquentation : 70 % des répondants constatent une 
baisse d’activité par rapport à 2025, 18,8 % une stabilité et 12,5 % une 
hausse. 

Satisfaction globale : près de 65 % des professionnels se déclarent 
peu ou pas du tout satisfaits de leur saison. 

Panier moyen : 60 % des établissements enregistrent une baisse des 
dépenses par visiteur. 

Plus de 80 % des répondants considèrent que les conditions climatiques 
et la météo sont le premier facteur d’impact sur la fréquentation, 
viennent ensuite le pouvoir d’achat pour 74 % des répondants et 
l’impact des médias et de l’actualité (71 %).

BILAN DES ANIMATIONS PROVENCE 
OCCITANE :
L’évaluation globale s’avère, quant à elle particulièrement positive  : 
les publics locaux et touristiques saluent la gratuité ou la qualité des 
prestations, l’expertise des intervenants et l’originalité des formats insolites 
proposés. 

Laudun . Lirac . Tavel

Découverte oenotouristique

Rallye 
des 3 crus

DE 8H30 À 17H
17samedi 

octobre
35€ / équipage
Infos & réservations : 04 66 39 44 45
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www.semaines-sante-mentale.fr

du 5 au 18 octobre 2026

A

«

»

cb

Pour notre santé mentale
aux

ouvrons-nous

A

GARD
c o n s e r v a t o i r e

musique•danse•théâtre



L E  Z O O M

Les Semaines 
d’Information sur la 
Santé Mentale (SISM)
Depuis plus de 35 ans, les SISM sont le moment privilégié 
pour promouvoir la santé mentale de toute la population, 
partout en France. Elles se déroulent du 5 au 18 octobre 2026.

#IlsFontLAgglo

INFOS PRATIQUES
Aurélie Angard, chargée  

de mission santé  
à l’Agglomération  

du Gard rhodanien

Tél. 04 66 79 01 02

a.angard@gardrhodanien.fr 

AU TRAVERS DES NOMBREUSES ANIMATIONS 
ORGANISÉES DANS CE CADRE SUR TOUT LE 
TERRITOIRE, LES OBJECTIFS  SONT MULTIPLES. 
Il s’agit de promouvoir une vision globale de la santé mentale, d’informer 
sur les troubles psychiques, les possibilités de rétablissement, les droits et la 
variété des ressources existantes (promotion, prévention, éducation, soins, 
accompagnements, entraide, etc.), de déstigmatiser ces maladies et les 
personnes qui en sont touchées, de fédérer, et de faire connaître les lieux, 
les moyens et les personnes pouvant apporter un soutien de proximité et 
une information fiable sur la santé mentale.

Chaque année, une thématique est déployée et sert de fil rouge aux diffé-
rentes animations. En 2026, le thème retenu est « Pour notre santé men-
tale, ouvrons-nous aux arts ». 

En effet, un récent rapport de l’Organisation Mondiale de la Santé (OMS), 
confirme les effets positifs des arts sur la santé mentale et la santé phy-
sique. Basé sur plus de 3 000 études, ce rapport montre que les activités ar-
tistiques, qu’elles soient pratiquées individuellement ou en groupe, jouent 
un rôle essentiel dans notre épanouissement à tous les âges de la vie.

CETTE ANNÉE, EN GARD RHODANIEN,  
DE NOUVELLES COMMUNES PARTICIPENT  
À CES SEMAINES. 
En plus de Bagnols-sur-Cèze, de Laudun-l’Ardoise et de Pont Saint-
Esprit, les communes de Chusclan, Saint-Marcel-de-Careiret et 
Codolet proposeront des animations en lien avec le réseau des 
médiathèques et le conservatoire.

Au programme : des ateliers 
d’écriture, de dessin ou de danse, 
des expositions, des ciné-débats, 
des forums, de la danse, des spec-
tacles artistiques, des initiations 
graphiques, un loto … toute une 
variété de propositions autour de 
la création artistique et de la ré-
flexion sur la santé mentale.

L’année dernière, ce sont 34 par-
tenaires qui avaient déployé une 
douzaine de manifestations.

Celles-ci avaient rencontré un 
grand succès avec une forte 
participation du grand public.

LE PROGRAMME COMPLET EST À RETROUVER ICI : 
gardrhodanien.fr ou grâce au QR code ci-contre. La grande majorité des animations est gratuite 
et sur réservation
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L’eau est un bien commun indispensable qu’il faut se partager. 
Sans eau, l’agriculture ne peut pas exister, et sans agriculture nous 
ne pouvons pas vivre ! Les agriculteurs sont fortement investis 
dans leur évolution vers des bonnes pratiques destinées à réduire 
l’impact de leurs activités sur les milieux naturels.

Cultiver la qualité de l’eau 
Depuis plus de 10 ans, l’Agglomération et la 
Chambre d’Agriculture du Gard agissent ensemble 
pour protéger la qualité de l’eau tout en préservant 
durablement l’activité agricole locale.

Les captages d’eau potable de Cornillon, Saint-Gervais et Saint-Mar-
cel-de-Careiret sont classés « captages prioritaires », c’est-à-dire 
stratégiques pour l’approvisionnement de la population, mais mena-
cés ou dégradés par des pollutions diffuses. L’objectif principal de ce 
classement est de protéger la ressource en eau directement à la source.

Les actions menées concernent les parcelles situées à proximité de ces 
captages. Les agriculteurs sont accompagnés pour adapter leurs pra-
tiques et limiter leur impact sur la ressource, en apportant des solu-
tions permettant de réduire, voire de supprimer l’usage des herbicides.

Les agriculteurs sont également épaulés pour faire évoluer leurs sys-
tèmes de culture : choix de cépages plus résistants à la sécheresse, 
amélioration de la gestion de l’eau dans les sols, recours à des pratiques 
favorisant l’infiltration et le stockage naturel de l’eau… En 2025, une ren-
contre consacrée à la diversification des cultures leur a permis d’échan-
ger sur les productions les plus adaptées aux caractéristiques de leurs 
parcelles, à la disponibilité en eau, aux attentes des consommateurs et 
aux capacités d’évolution de leurs exploitations.

De la même façon, des rencontres ont eu lieu entre viticulteurs et éle-
veurs pour favoriser l’agropastoralisme et le vitipastoralisme, à savoir 
le pâturage dans les plaines viticoles. Cela permet à l’éleveur d’augmen-
ter sa ressource fourragère l’hiver et au viticulteur de limiter les opéra-
tions d’entretien, une pratique qui permet d’entretenir des surfaces tout 
en favorisant la biodiversité et la qualité des sols. Ainsi, ce sont plus de 
1000 hectares qui sont proposés à pâturer. Cet enthousiasme reflète 
une forte solidarité entre agriculteurs qu’il faut souligner.

EN SAVOIR +
Site de recensement : 

gard.chambres-agriculture.fr

L E S  P A G E S  V E R T E S

Autant d’initiatives qui concilient 
préservation de la ressource et 
adaptation de l’agriculture face 
aux défis climatiques. 

Garantir durablement une eau 
potable de qualité est un engage-
ment de long terme, fondé sur la 
coopération et la mobilisation de 
tous les acteurs du territoire.

POUR PRÉSERVER L’EAU POTABLE, UN ACCOMPAGNEMENT CONCRET 
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Évolution 
de la collecte 
des ordures 
ménagères en test
Durant le dernier trimestre de l’année, un 
test de réduction de la collecte des ordures 
ménagères se déroule dans les communes de 
Chusclan et d’Orsan.

Compte tenu de ces excellents 
chiffres, l’Agglomération souhaite 
aller plus loin, et teste actuelle-
ment, jusqu’à la fin de l’année, une 
évolution de la collecte des or-
dures ménagères dans deux com-
munes de son territoire : Chusclan 
et Orsan.

Depuis le 1er octobre, et jusqu’au 31 
décembre, les ordures ménagères 
résiduelles (bacs et sacs noirs) se-
ront collectées une fois tous les 15 
jours au lieu d’une fois par semaine.

La collecte a lieu le lundi matin (les 
bacs noirs doivent être sortis la veille 
au soir). Les habitants concernés 
ont été informés individuellement 
via l’envoi de courriers postaux (plus 
de 1.000 courriers envoyés). 

Un calendrier des collectes a été 
communiqué, il est également dis-
ponible sur le site internet de l’Ag-
glomération. La période de Noël et 
du jour de l’an a été prise en compte 
pour ne pas pénaliser les habitants 
des secteurs concernés.

Le nouveau calendrier des col-
lectes est le suivant sur ces deux 
communes : 
lundi 05/10, lundi 19/10, lundi 02/11, 
lundi 16/11, lundi 30/11, lundi 14/12 
et lundi 28/12.

La collecte des emballages, elle, 
n’est pas impactée et ne sera pas 
modifiée durant cette phase de test.

Les objectifs de ce test sont dans 
la trajectoire de l’Agglomération : 
contribuer à la transition écolo-
gique et maîtriser les coûts. Moins 
de tournées de camions, en évitant 
aussi les tournées inutiles pour des 
bacs peu remplis, c’est moins de 
carburant consommé et donc une 
réduction directe des émissions de 
gaz à effet de serre. Cela encou-
rage aussi les usagers à une meil-
leure gestion de leurs déchets via 
un meilleur tri et la prise en compte 
du compostage.

Cette expérimentation est réalisée 
également pour essayer de 
maintenir le montant actuel du 
forfait déchets et éviter ainsi de 

répercuter les hausses de coûts 
pour les usagers.

À l’issue de ces 3 mois d’expérimen-
tation, les chiffres de collecte (ton-
nage) et de taux de présentation 
des bacs permettront à l’Agglomé-
ration de faire un bilan et d’enclen-
cher une réflexion pour éventuel-
lement ajuster 
la collecte sur 
l’ensemble du 
territoire.

EN SAVOIR +
Pour toute question : 

Service Prévention et Gestion des 
Déchets, 1005, Route de Vénéjan, 

La Capellane, SAINT-NAZAIRE. 

Tél. 04 66 90 58 00 

redevance.incitative@gardrhodanien.fr

gardrhodanien.f

Depuis la mise en place de la redevance incitative, qui rentre dans sa quatrième année, le constat est sans 
appel : le tonnage des ordures (tout ce qui n’est pas trié) est en forte baisse. En 2025, dans l’agglomération, 
grâce aux efforts de chacun, nous sommes ainsi passés de 21.000 tonnes d’ordures ménagères résiduelles 
à 10.500 tonnes, soit une baisse de 50 %.

Flashez ce QR code 
pour en savoir plus sur 
la redevance incitative.
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Dans le cadre de la redevance incitative, l’Agglomération du Gard rhodanien vous 

informe qu’à compter du lundi 5 octobre 2026, la collecte des ordures ménagères 

s’effectuera tous les 15 jours à Orsan (voir calendrier ci-dessous).

Cette démarche vise à :

 encourager la réduction des ordures ménagères ;

 renforcer le tri des emballages et favoriser le compostage ;

 maîtriser les coûts du service public de gestion des déchets ;

 accompagner les habitants vers des pratiques plus responsables.

CALENDRIER DE COLLECTE (SORTIR VOTRE BAC LA VEILLE AU SOIR)

Lundi 5 octobre 2026 Lundi 30 novembre 2026

Lundi 19 octobre 2026 Lundi 14 décembre 2026

Lundi 2 novembre 2026 Lundi 28 décembre 2026

Lundi 16 novembre 2026

Service Gestion des déchets :

04 66 90 58 00 / redevance.incitative@gardrhodanien.fr
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Ici nos communes

L’AGGLO MOBILE PASSE 
À L’ÉLECTRIQUE

PONT-SAINT-ESPRIT | LE FESTIVAL DU LIVRE

L’Agglomération a renouvelé dans le courant de 
l’été le véhicule de l’Agglo Mobile. Labellisée France 
services, l’Agglo Mobile, avec ses 12 partenaires na-
tionaux, est un service d’hyperproximité qui permet 
d’effectuer ses démarches administratives sans avoir 
à se déplacer. La nouvelle Agglo Mobile, 100 % élec-
trique, est non seulement plus verte, mais aussi bien 
plus adaptée à recevoir les usagers dans les meil-
leures conditions. Financée par l’Agglomération et 
les services de l’État, elle sillonne les routes du terri-
toire cinq jours par semaine. 

Retrouvez le planning de l’Agglo Mobile ici :
gardrhodanien.fr

C'est autour du thème "Au fil de l'eau" que le 14e Festival du Livre de 
Pont-Saint-Esprit et du Gard rhodanien se déroulera du dimanche 
22  au dimanche 29 novembre. Avec au programme : contes, lec-
ture musicale accompagnée par le Conservatoire du Gard rhodanien, 
conférences dont une avec l'Université Populaire du Gard rhodanien 
sur le Rhône, interventions scolaires, ateliers divers pour petits et 
grands, salon du livre en clôture avec la librairie le Chant de la terre, 
foire aux livres avec les bibliothèques, une exposition des Archives Dé-
partementales du Gard, du cinéma, des animations… 

Et bien sûr des rencontres avec des auteurs : Aurel, Rémi David, 
Arnaud de la Grange, Jean-Paul Delfino, Zoé Lamazou, Jean-Louis 
Michelot, Marie Neuser… Pour les scolaires : Pascale Breysse, Joanna 
Concejo (réalisatrice de l'illustration de l'affiche), Pauline Dalmais ainsi 
que Rémi David.
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LE VITIPASTORALISME :
DES BREBIS AU SERVICE DES VIGNES

VERFEUIL | LES 3 NOUVELLES LIGNES UGGO INAUGURÉES

Et si les brebis contribuaient naturellement à l’entretien des 
vignes ? Le vitipastoralisme consiste à faire pâturer les trou-
peaux dans les parcelles viticoles durant l’hiver. Cette pratique 
traditionnelle revient aujourd’hui dans les territoires comme une 
solution agroécologique concrète. 

Elle permet de maîtriser naturellement l’enherbement, de limi-
ter les interventions mécaniques ou chimiques et de favoriser 
la biodiversité. Le pâturage contribue également à réduire le 
ruissellement et l’érosion des sols. La Chambre d’Agriculture du 
Gard propose d’accompagner la mise en place de cette pratique 
à Saint-Gervais, Cornillon et Saint-Marcel-de-Careiret, notam-
ment dans les aires d’alimentation de captages prioritaires. 

Propriétaires de parcelles concernés ? Bénéficiez d’un accom-
pagnement personnalisé.

Informations : Gabrielle Martel : 06 83 27 65 42 
gabrielle.martel@gard.chambagri.fr

Trois nouvelles lignes UGGO ont été lancées le 
1er septembre dernier, et inaugurées fin septembre 
à Verfeuil. Désormais, la ligne 18 relie Bagnols à 
Verfeuil, la 19 Bagnols à Saint-Pons-la-Calm et la 
31 Pont-Saint-Esprit à Issirac. 

Par ailleurs, la ligne 16 est étendue à Saint-Paul-
les-Fonts et à Saint-Victor-la-Coste. Désormais, 
100 % des communes de l’Agglomération sont 

couvertes par une offre de transport en commun, 
en comptant UGGO et le service régional liO. 

Un service public gratuit pour les usagers, qui 
permet de désenclaver le territoire, notamment 
le plus rural. 

Informations : uggomobilite.com
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LE CONSEIL DE DÉVELOPPEMENT

L’actualité du CODEV*

Le nombre de membres est ainsi 
passé de 50 à 60, afin de permettre 
aux anciens membres de poursuivre 
l’aventure s’ils le souhaitaient.

Afin de garantir un équilibre entre 
les différents secteurs du territoire, 
un découpage en 4 zones géogra-
phiques a été établi :

• �Pont-Saint-Esprit et la Vallée de 
l’Ardèche (11 communes repré-
sentant 18.000 habitants)

• �Bagnols-sur-Cèze (8 communes 
représentant 26.000 habitants)

• �Goudargues et la Vallée de la 
Cèze (11 communes représentant 
7.000 habitants)

• �Laudun-l’Ardoise et le sud du ter-
ritoire (14 communes représen-
tant 26.000 habitants)

Un appel à candidature a été diffusé 
par voie de presse, sur les réseaux 

sociaux, sur l’application Panneau 
Pocket et via une information au-
près des mairies. 93 candidatures 
ont été reçues, 55 hommes et 38 
femmes. 

La parité étant une obligation ré-
glementaire, il a fallu fixer des cri-
tères clairs et objectifs afin de sé-
lectionner les 60 membres.

Il a été décidé de conserver l’en-
semble des anciens membres, et 
pour les nouveaux, il a été procédé 
à une analyse des candidatures en 
appliquant des critères de sélection 
sur la zone géographique, la parité 
et l’âge. Les 33 candidatures écar-
tées ont été conservées au titre de 
suppléants potentiels.

Après les discours officiels, les 
membres se sont réunis en séance 
plénière pour valider le règlement inté-
rieur qui va encadrer leurs travaux.

Rappelons ici que le CODEV consti-
tue une instance de concertation, de 
participation et de dialogue territorial 
qui exerce une mission consultative 
auprès de l’Agglomération, et peut 
formuler des avis, recommandations 
et contributions sur les politiques 
publiques et les grands enjeux du 
territoire. Il jouera notamment un 
rôle important dans l’élaboration du 
nouveau projet de territoire, feuille 
de route du nouveau mandat.

#ActeursDuTerritoire
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*Conseil de Développement

POUR CONTACTER 
LE CODEV : 

Le Conseil de 
Développement (CODEV)  
est une instance d’analyse 

et de réflexion sur des 
questions d’intérêt commun 

relatives au territoire. 

Vous pouvez échanger 
directement avec eux sur 

l’adresse mail :  
codev@gardrhodanien.fr

Renouvellement du CODEV*
À la suite des élections municipales et communautaires, le CODEV devait 
obligatoirement être renouvelé. Fort de l’expérience du précédent mandat, 
l’Agglomération a décidé de procéder à quelques modifications.
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La recette des Cheffes 
Chloé Moutti Installé à Pont-Saint-Esprit avec sa fa-

mille depuis quatorze ans, Stéphane 
Gras a repris le Café des Fleurs à la 
fin de l’année 2025. Attaché à cette 
adresse emblématique, il a souhaité 
en préserver l’authenticité et l’esprit 
qui en ont fait un lieu apprécié. Son 
ambition est de poursuivre son his-
toire tout en lui apportant une nou-
velle dynamique. Véritable institution 
spiripontaine, le Café des Fleurs sé-
duit par son atmosphère singulière. 
Créé à l’origine par un fleuriste dési-
reux d’associer convivialité et passion 
végétale, ce lieu a développé une 
identité unique où café, restauration 
et univers floral se rencontrent har-
monieusement. Un lieu chaleureux 
et vivant, propice aux rencontres, 
aux échanges et aux moments par-
tagés. Arrivée récemment, la cheffe 
Chloé Moutti cultive depuis toujours 
une véritable passion pour la cuisine. 
Après une première expérience for-
matrice dans un restaurant gastro-
nomique, elle choisit de parcourir la 
France pour construire une cuisine 
à son image : généreuse, créative 
et ouverte aux influences rencon-
trées. Avec l’équipe, elle privilégie les 
produits frais, de saison et aussi lo-
caux que possible. Ensemble, ils dé-
fendent une cuisine d’inspiration bis-
tronomique qui puise dans les bases 
de la gastronomie française tout en 
laissant s’exprimer la créativité de la 
cheffe, au gré des saisons, des pro-
duits et de ses inspirations du mo-
ment. Venir au Café des Fleurs, c’est 
s’offrir une parenthèse gourmande 
et chaleureuse dans un lieu chargé 
d’histoire, où convivialité et plaisir 
de la table se rencontrent naturelle-
ment. L’équipe vous accueille du jeu-
di au mardi, tous les midis ainsi que 
les vendredis et samedis soir (fermé 
le mercredi). Pensez à réserver : le 
plaisir de la table commence aussi 
par celui d’être attendu ! 

Café des Fleurs

26 rue des Trois Journées

30130 Pont-Saint-Esprit

04 66 89 41 14

Quasi de veau
• �4 quasi de veau de 160 à 180 g, 

huile, beurre.
Assaisonner la viande puis saisir vive-
ment dans une poêle chaude avec 
un filet d’huile. Colorer sur toutes 
les faces, ajouter le beurre et arroser 
régulièrement avec le beurre mous-
seux. Terminer la cuisson au four à 
160 °C jusqu’à une température à 
cœur de 55 à 58 °C pour une cuisson 
rosée. Réserver.

Polenta crémeuse
• �200 g de polenta fine, 600 ml d’eau 

ou de fond blanc, 200 ml de crème 
liquide, 60 g de parmesan râpé, 40 g 
de beurre.

Porter le liquide à ébullition, verser 
la polenta en pluie tout en fouettant. 
Cuire à feu doux en remuant réguliè-
rement. Ajouter la crème et mélanger 
jusqu’à obtenir une texture onctueuse. 
Hors du feu, incorporer le beurre et le 
parmesan. Rectifier l’assaisonnement.

Girolles poêlées
• �280 g de girolles fraîches, beurre, 

persil ou ciboulette.
Poêler les girolles nettoyées dans un 
filet d’huile à feu vif afin de les colorer 
sans les détremper. Ajouter une noix 
de beurre en fin de cuisson et parfu-
mer avec du persil ou de la ciboulette.

Sauce champignons
• �240 g de champignons de Paris 

bruns, 60 g d’échalote et une gousse 
d’ail ciselées, 400 ml de fond de 
veau, 200 ml de crème liquide, 120 
ml de vin blanc sec, 40 g de beurre.

Faire revenir l’échalote et l’ail au beurre 
sans coloration. Ajouter les champi-
gnons émincés, faire suer puis légère-
ment colorer. Déglacer au vin blanc et 
réduire presque à sec. Ajouter le fond 
de veau, réduire de moitié, puis incor-
porer la crème. Laisser réduire jusqu’à 
obtenir une sauce nappante. Mixer fi-
nement et rectifier l’assaisonnement.

Dressage
Déposer une quenelle de polenta 
et le quasi de veau tranché dans 
l’assiette, puis napper de sauce aux 
champignons. Ajouter les girolles et 
terminer par quelques herbes fraîches 
et un trait de jus de cuisson.

Belle dégustation !

Quasi de veau, girolles 
poêlées, polenta 
crémeuse et sauce 
champignons

#NosChefsOntDuTalent

LE VIN QUI VA BIEN…

CÔTES DU RHÔNE,  
ROUGE, GRAND TRAVERS 
2024 DOMAINE 
DE TAUMASSOU CARSAN

À Carsan, le Domaine de 
Taumassou perpétue depuis 
six générations une tradition 
familiale portée par la pas-
sion de la vigne et le plaisir 
du partage.  Ce vin aux notes 
de poivre, de fruits noirs et 
de réglisse offre une bouche 
ample et fraîche, prolongée 
par des tanins souples, et ac-
compagne harmonieusement 
ce plat automnal en souli-
gnant ses saveurs forestières 
et gourmandes.

L A  R E C E T T E  D U  C H E F

4 PERS - Préparation : 40 mn.
Cuisson : 50 mn.
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